Ramcova dohoda ¢&. 2201756206 Z

I. Zmluvné strany

N Objednavatel:
Obchodné meno: Sprava Ucelovych zariadeni
Sidlo: Prazska 3744/7, 81104 Bratislava, Slovenska republika
ICO: 30806101
DIC: 2020799341
IC DPH: SK 2020799341
Cislo G&tu: SK 32 8180 0000 0070 0007 3375
Telefén: +421907734507
12 Dodavatel:
Obchodné meno: Michal Raninec - MIRAN
Sidlo: Studenohorska 52, 84103 Bratislava-Lamag, Slovenska republika
ICO: 14000750
DIC: 1020192184
IC DPH; SK 1020192184
Cislo tétu: SK43 0200 0000 0007 9164 4012
Telefon: 0263531600
Il. Predmet zmluvy
2.1 V&eobecna Specifikacia predmetu Zmluvy:
Nazov: Zivogisne vyrobky,maso a masové vyrobky
Klucové slova: bravéové maso, hovadzie méso,hydina,divina, masové vyrobky
CPV; 15100000-9 - Zivo&isne vyrabky, méso a masové vyrobky; 15113000-3 - BravSové maso:
15111100-0 - Hovadzie méaso; 15112000-6 - Hydina; 15119300-8 - Divina; 15130000-8 -
Masove vyrobky; 03142500-3 - Vajcia; 15131130-5 - Klobasy/parky/saldmaljaternice;
15131410-2 - Sunka; 60000000-8 - Dopravné sluzby (bez prepravy odpadu)
Druhfy: Tovar; Sluzba
2.2 Funkéna a technicka 3pecifikacia predmetu Zmluvy:
PolozZka: Méso a masové vyrobky

Nakup a dodavka masa a mésovych vyrobkov

BaZant prsia bez kosti (dalej len , b.k"). - mrazené

-12°/-18°C, mnozstvo kolagénu z celkovych bielkovin do K 20

11 hmotnostnych %,voda do 1,8%, tuk do 2,3%, hodnota | "9

aktivity vody do 0,89, PH 5,5-6,2

Bazant cely mrazeny -12°/-18°C kg 12,5

BravCova krkovitka s kostou (dalej len ,,s.k") . - br. k 37.50

krkovicka 100 %, chladené do 4°C g ’
— N = = " .

Bravg:ova krkovicka b.k. - br. krkovicka 100 %, chladené kg 377,50

do 4°C

Bravéoveé karé k.u., b.k. - bravdové karé b.k. 100 %

chladené do 4°C kg 1212,50

Brav&ove stehno kuchynska uprava (dalej len Hed"): Bk s 825

- br. stehno 100%, chladené do 4°C g
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Bravcove stehno s.k. idené - br. stehno minimalne 90%,
sol do 3,5%, stabilizatory, antioxidanty, zahustovadlo,
konzervanty

kg

95

Brav. karé b.k.udené - br. karé tepelne opracovang,
bravéové karé minimalne 90 % , solené, dextréza,
stabilizator, konzervanty, antioxidanty, korenie, §krob,
farbivo, zahustovadlo, voda

kg

62,50

Bravéovy bok b.k. - br. bok b.k. 100 %, chladené do 4°C,
v sulade s organoleptickymi vlastnostami

kg

55

Bravcové rebierka (upraveny br. bok) 100 %, chladené
do 4°C

kg

55

Bravcova pecen - vnltornost chladena do 4°C, v
sulade s arganoleptickymi vlastnostami

kg

55

BravCova pecen mrazena - vo vietkych Gastiach teplota
-12°/-18°C, v sUlade s organoleptickymi vlastnostami

kg

20

Brav. krkovicka b.k. idena br. krkovicka minimalne 95%,
voda, sol, konzervanty

kg

152,50

Brav.lahdd.karé udené b.k - br. karé b.k. minimalne
62%, voda, sol, konzervanty, &krob, zahustovadlo,
stabilizator, dextroza, antioxidant, aroma, Ziv. bielkovina

kg

12,50

Brav€ova panenka k.U. - br. panenka 100 %, chladena
do 4°C

kg

625

Bravcova panenka - br. panenka 100 %, mrazena vo
véetkych Gastiach teplota -12°C/-18°C

kg

22,50

Bravcoveé pliecko b.k. - br. pliecko 100% chladené do
4°C

kg

27,50

Brav. koleno bavorské s.k. - br. koleno s. k. min 100%,
chladené do 4°C

kg

37,50

Brav. kol. bavorské udené b.k. - br, koleno bavorské
Udené b.k. minimalne 90%, sol do 3,5%, stabilizatory,
antioxidanty, zahustovado, konzervanty

kg

62,50

Bravéova Sunka na kosti, bravéova Sunka na kosti
minimalne 90 %, vakuovo balena

kg

12,50

Kosti na hov. vyvar - Gerstvé , v stlade s
organoleptickymi vlastnostami

kg

320

Oskvarky kombinacia loja s bravdovym masom,
minimalny obsah mésa 20%, v stlade s
organoleptickymi vlastnostami

kg

55

Moravské méaso Gdené - br. stehna minimalne 66%,
voda, sol, konzervanty, §krob, zahustovadlo, Ziv.
bielkovina, stabilizator, regulétor kyslosti, dextroza,
antioxidant, koreniny, aréma, zem. &krob, maltodextrin
farbivo

kg

37,50

Slanina udena s koZou - bravéova chrbtova slanina
tepelne opracovand, minimalny obsah méasa 50%

kg

70

Oravska slanina - bravéovy bok minimalne 85%,voda,
soliaca zmes, minimalny obsah soli

kg

345

Anglicka slanina - bravéovy bok b.k. minimalne
60%,voda a sof max do 3,3%, Skrob, stabilizator,
zahustovadlo, cukry, antioxidanty, aréma, konzervanty

kg

30

Brav€ova Sunka dusena &tandard tepelne opracovana -
br. stehno minimalne 50%, voda, sal, konzervanty,
krob, dextréza, zahustovadlo, stabilizator, maltodextrin,
Zivocisna bielkovina, antioxidant

kg

325

Debrecinska $unka - br. stehno minimalne 50%, voda,
sol, konzervanty, Skrob, dextréza, zahustovadlo,
stabiliztator, bielkoviny, antioxidanty, aréma, vlakniny,
farbivo

kg

30
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Brav. klobasa Stupavska tdena v br. éreve - bravéové
mé&so min.60%, slanina min. 30%, hovadzie maso
min.10%, zlatohnedej az tmavohnedej farby , povrch
nerovny zretelné zrnenie, ruZovodervena farba,
nepravidelna mozaika, chudé zrna min.35%, vzduchové
dutinky a kolagénne Eastice pripustné, konzistencia
sudrzna, tuh$ia, na dotyk povrch zrnity, vénia po Cerstvej
Udenine, korenena, mierne paliva, po ohriati §tavnata

kg

262,50

Mad'arska klobésa - br. miso, koreniny, tuk, saf,
extrakty, dextréza, stimulator, antioxidant, cesnak,
stabilizator, konzervanty, na 100 g hotového vyrobku
musi byt' pouZité minimalne 108 g masa

kg

7,50

Domaca klobasa udena v br. éreve - min.podiel misa
89%, zlatohnedej az tmavohnedej farby , povrch
nerovny zretelné zrnenie, ruZovodervena farba,
nepravidelna mozaika, chudé zrna min.35%, vzduchovée
dutinky a kolagénne castice pripustné, konzistencia
sudrzna, tuhsia, na dotyk povrch zrnity, voia po &erstvej
Udenine, korenena, mierne paliva, po ohriati §tavnata

kg

145

Cabajska klobasa - br. maso minimalne 75%, hov. maso
min.21%, sol, konzervanty, koreniny, dextroza,
antioxidant

kg

20

Spisske parky - br. maso min 48%, hov. maso min 15%,
br. koZe, voda, sol, $krob, stabilizator, zahustovadlo,
cukry, antioxidanty, aréma, konzervanty

kg

137,50

Viedenske parky - br. maso minimalne 51%, br. koza,
voda, sol, konzervanty, skrob, séjova bielkovina,
stabilizator, antioxidant, zvyraznovad chuti, dextréza,
koreniny, farbiva, arcma

kg

50

Malokarpatska salama - minimalny podiel bravéového a
hovadzieho masa 93%

kg

37,50

Salam Nitran - br. mdso minimalne 69%, hov. maso
minimalne 27%, sol, konzervanty, koreniny, dextréza,
cukor, antioxidanty

kg

25

Tirolska Sunka 1kg - PH 5,5-6,2 sugené, pomer vody -
bielkoviny do 3,4, vodna aktivita do 0,90

kg

7,50

Parmska Sunka - PH 5,5-6,2 su3ené, pomer vody -
bielkoviny do 3,4, vodna aktivita do 0,80

kg

10

Sunka prosciutto - PH 5,5-6,2 suSené, pomer vody -
bielkoviny do 3,4, vodna aktivita do 0,90

kg

17,50

Slanina pancetta - chrbtova slanina bez koze 90%, sol,
konzervanty

kg

12,50

Bravcova tlaéenka 1kg - bravéové maso, tuk, koze,
vnutornosti, sol, cesnak, koreniny, stabilizator, dextroza,
Skrob, cukor, konzervanty

kg

10

Jaternice - br. maso minimalne 39%, br. koza 9%,br.
pecen 8%, br. pllca 7%,vyvar, Zemle, sol, korenie,
krupy, obsah tuku 35%

kg

75

Hovad. svie¢kovica k.u - hov. sviegkovica 100%
chladené do 4°C, v stlade s organoleptickymi
vlastnostami

kg

80

Hov.svieckovica mraz. - bez retiazky vakuové balenie,
mrazené -12°C/-18°C, v stlade s organoleptickymi
vlastnostami

kg

82,50

Hov. rodtenka k.U - hov. rodtenka 100%, chladené do
4°C, v sulade s organoleptickymi vlastnostami

kg

612,50

Hov.zadné b.k. k.u. -hov. zadné 100%, chladené do 4°C
v sUlade s organoleptickymi vlastnostami

kg

915

Hov. predné - hov. predné 100%, chladené do 4°C, v
sulade s organoleptickymi vlastnostami

kg

92,50

Hov.mocing - hov. mocing 100%, chladené do 4°C, v
sulade s organoleptickymi vlastnostami

kg

32,50
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Hov.drzky predvarené - hov drzky 99%, stabilizétc;r,
antioxidanty kg 62,50
Hov.drzky predvarené - hovadzie drzky 99%, mrazené ,
krajané 1 kg vrecko kg 162,50
Hovadzia pecen vnutornost chladena, v sulade s
S o kg 7,50
organoleptickymi vlastnostami
Hov. jazyk ideny - vnitornost chladena, v stlade s K 12 50
organoleptickymi vlastnostami g '
Telacia svietkova k.u. - tel svieckovica 100%, chladené K 37 50
do 4°C, v sulade s organoleptickymi vlastnostami g g
Telacie stehno b.k. k.. - tel. stehno 100%, chladené do K 6250
4°C, v sulade s organoleptickymi vlastnostami g ’
Telacie licka k.u. - tel.licko 100%, chladené do 4°C, v K
: e : g 62,50
sulade s organoleptickymi vlastnostami
Telacie licka k.. - tel.licko 100%, mrazené -12°C/-18°C e 37 50
, v slilade s organoleptickymi vlastnostami 9 ;
Hus cela bez drobkov, mrazena - 12°C /-18°C, v sulade K
P e g 25
s organoleptickymi vlastnostami
Husacie prsia b.k. s kozou - chladené do 4°C, v stlade s K 37 50
organoleptickymi vlastnostami g :
Husacia pecen nekifmn. husi - tmava 1kg, chladena do K 12 50
4°C, v sulade s organoleptickymi vlastnostami g :
Husacia peéen kfmn.husi - vakuovo balené, chladené K o5
do 4°C, v sulade s organoleptickymi vlastnostami g
Husacie stehna mrazené - 12°C / -18°C, v stlade s K 3750
organoleptickymi vlastnostami g ?
Kacacie stehno mrazené - 12°C /-18°C, v stlade s k 65
organoleptickymi vlastnostami 9
Kacacie stehno kalibrované minimalne 240gr,
maximalne 270gr. - chladené do 4°C, v stlade s kg 375
organoleptickymi vlastnostami
Kacacia pecen z nekfmn. kagic - chladené do 4°C, v K 92 50
stlade s organoleptickymi vlastnostami g !
Kacacie prsia b.k. s koZou - mrazené do -12°C/-18°C, v K 37,50
sulade s organoleptickymi vlastnostami g ’
Kacacie prsia b.k. - volne loZeng, chladené do 4°C, v K 305
sulade s organoleptickymi vlastnostami g
Kacica odistena bez drabov - chladena do 4°C, v sdlade i 20
s organoleptickymi vlastnostami g
Kur€a bez drobkov - chladené do 4°C, v stlade s K 25
organoleptickymi vlastnostami. g
Kukuriéné kura bez drobkov - chladené do 4°C, v stlade K 50
s organoleptickymi vlastnostami. g
Kuracie peéene - 1 kg vakuovo balené , chladené do K 235
4°C, v sulade s organaleptickymi viastnostami g
Kuracie stehna b.k. - chladené do 4°C, v stilade s k 360
organoleptickymi vliastnostami 9
Kuracie stehna celé. kalibrované minimalne 250gr,
maximalne 270gr,, - chladené do 4°C, v sulade s kg 1125
organoleptickymi vlastnostami
Kuracie kridla - chladené do 4°C, v sulade s K 5
organoleptickymi vlastnostami g 62,50
Kuracie prsia b.k. a bez koZe - chladené do 4°C, v B 181
sulade s organoleptickymi viastnostami g 2,50
Kuracie prsia b.k. a bez koZe kalibrované minimalne
180gr.. maximéalne 200gr., - chladené do 4°C, v stlade kg 600
s organoleptickymi vlastnostami
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Kuracie stehna horné - chladené do 4°C, v stlade s K 10
organoleptickymi vlastnostami g
Morcacie prsia - chladené do 4°C, v stlade s K 950
organoleptickymi vlastnostami 9
Morcacie stehno b.k. - chladené do 4°C, v sllade s K

et . g 27,50
organoleptickymi vlastnostami
Jahnacie lytko s.k., mraz. - 12°C /-18°C, v suilade s K 30
organoleptickymi vlastnostami g
Jahnacie stehno b.k. mraz. - 12°C /-18°C, v sulade s

g . kg 7,50
organoleptickymi vlastnostami
Jahriaci chrbat s.k. mraz. - 12°C /-18°C, v sulade s K 3750
organoleptickymi viastnostami g ’
Jahnaci chrbat b.k. mraz. - 12°C /-18°C, v stlade s k 25
organoleptickymi vlastnostami g
Jelen stehno b.k. mraz. - 12°C /-18°C, v sulade s B 82 50
organoleptickymi vlastnostami o '
Jelen svieckova mraz. - 12°C / -18°C, v stlade s s 30
organoleptickymi vlastnostami s
Jelef chrbat b.k. mraz. - 12°C /-18°C, v sulade s K 12,50
organoleptickymi vlastnostami g !
Smdie stehno b.k. mraz. - 12°C / -18°C, v stlade s k

i ; g 25
organoleptickymi vlastnostami
Srnéi gulas, mraz. - 12°C / -18°C, v stlade s K 12.50
organoleptickymi vlastnostami g ?
Diviak stehno b.k. mraz. - 12°C /-18°C, v stlade s K 42 50
organoleptickymi vlastnostami g :
Danielia svieckovica k.G.mraz. - 12°C / -18°C, v sulade s K

i : g 25
organoleptickymi vlastnostami
Kralicie maso v celosti mraz. - 12°C / -18°C, v stlade s K 5
organoleptickymi vlastnostami 9
Krali¢i chrbat b.k., mrazeny -12°C/-18°C, v stlade s " 5
organoleptickymi vlastnostami g
Vajicka stredne velké - bielkoviny 6,5 g, uhlovodiky z
toho skroby a cukry 0,7 g, tuky 5,8 g, sodik 0,072 g, ks 27500
chov v obohatenych klietkach -1ks minimalne 40 g
Debrecinska pecienka - br. karé min 80%, sol, voda,
stabilizator, bielkoviny, krob, zahustovadlo, dextréza, kg 37,50
koreniny, konzervanty
Spekatky - bravéova mast 26%,bravéové maso
minimalne 25%, hov. m3so minimalne15%, br. koza, K 12 50
voda, Skroby, stabilizatory, zahustovadla, farbiva, g d
konzervanty
Sunka - br. stehno bez kosti minimalne 70%, voda, so,
Skrob, stabilizator, zahustovadlo, dextroza, konzervanty, | kg 12,50
aroma, koreniny, farbivo ,antioxidant
Prasiatko 1 kg - 100% &erstvé kg 50
Prepelica 1kg - mrazena -12°/-18°C, mnozstvo kolagénu
z celkovych bielkovin do 11 hmotnostnych %,voda do kg 37,50
1,8%, tuk do 2,3%, hodnota aktivity vody do 0,89
Bravcové &reva vygistené - solené, 15% soli, schladené - 125
najviac na 3° C
Kacéacia mast 100% tuk kg 12,50
Husacia mast' 100% tuk kg 12,50
Bravcova mast 100% tuk kg 12,50

2.3 Osobitné poziadavky na plnenie:
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A.Zmluvné strany sa zavazuju navzajom si oznamit svoje kontaktné osoby, ich e-mailové adresy, telefonické a faxové &isla do
3 pracovnych dni odo dria nadobudnutia téinnosti tejto Zmluvy.

B.Dodavatel sa zavazuje dodat Plnenie spsobom v sulade s prisludnymi legislativnymi a hygienickymi predpismi. Doprava
tovaru do miesta plnenia musi byt vykonavana vozidlami s opravnenim a schvalenim na prepravu potravin v stlade s platnymi
vSeobecne zavaznymi predpismi Slovenskej republiky, v kvalite podla technickych podmienok prevozu potravin podiiehajticich
rychlej skaze v stlade s Potravinovym kédexom Slovenskej republiky.

C. Do 3 pracovnych dni odo diia nadobudnutia Gginnosti tejto Zmluvy sa dodavatel zavazuje predloZit objednavatelovi rozpis
jednotkovych cien poloZiek Pinenia podla tejto Zmluvy s DPH a bez DPH, a sadzieb DPH s vydislenim DPH pre jednotlivé
polozky Plnenia. Koneéné jednotkové ceny poloziek Plnenia(t,j. s DPH ak sa uplatiiuje, a bez DPH ak sa neuplatiuje)
dodavatel uréi zaokruhlené na dve desatinné miesta.

Pre vylucenie v8etkych pochybnosti zmluvné strany uvadzaju, ze stéet st&inov jednotkovych cien a mnozstiev poloZiek, ktoré
podla tejto Zmluvy objednavatel moze pozadovat od dodavatela,musi zodpovedat maximélnej cene ramcovo dohodnutej za
sucet vietkych poloZiek Plnenia podia tejto Zmluvy.

D.Vzhladom na to, Ze tato Zmluva je Ramcovou dohodou, dodavatel bude dodavat Plnenie podla tejto Zmluvy
objednavatelovi na zéklade pisomnych Ciastkovych vyziev podla bodu 16.1.1 V&eabecnych zmluvnych podmienok tvoriacich
prilohu tejto Zmluvy (dalej aj ako ,VZP*). Objednavatel v kazdej Ciastkovej vyzve oznaéi osobu, ktora je za objednavatela

opravnena na prevzatie dodaného Plnenia.

E.Objednavatel je opravneny predkladat dodavatelovi Ciastkové vyzvy v periodicite a na mnoZstvo poloziek Plnenia v
zavislosti od svojich aktudlnych potrieb.

F. Dodavatel sa zavazuje dodavat objednavatelovi Plnenie v mnoZstvach uvedenych v prislusnej Ciastkove] vyzve, a to riadne
a vcas do miesta dodania, t.j. sidla objednavatela. Dodévatel okrem dodania Plnenia do miesta dodania zabezpedi aj jeho
vykladku v sulade s bodom B.

G.Objednavanie bude prebiehat v pracovné dni a soboty podla potreby, najneskér do 12.00 hod dna predchédzajliceho diiu
dodania Plnenia. V Ciastkovej vyzve, ktori doruéi objednavatel dodavatelovi elektronickou postou alebo faxom, bude uvedeny
rozsah, mnozstvo a deri doru¢enia objednaného Plnenia.

H.Dodavatel sa zavézuje zabezped&it dodavky tovaru podla poziadaviek kupujiceho a je ich povinny dodat v defi uvedeny v
Ciastkovej vyzve od 6.00 hod. do 7:00 hod.

I. Dodavatel sa zavézuje vo vynimoénych pripadoch v pripade potreby objednavatela dodat tovar do 90 minut od doruéenia
Ciastkovej vyzvy.

J.V pripade neprevzatia Zasti Pinenia pozadovaného v Ciastkovej vyzve z dévadu nesplnenia poziadaviek na Plnenie podla
tejto Zmluvy sa dodavatel zavéazuje bezodplatne vymenit ti ¢ast Plnenia, ktora nezodpovedala poZiadavkam objednavatela,
najneskér do 90 minut tak, aby bolo Pinenie v stlade s touto Zmluvou.

K.Na ucely povolenia vjazdu vozidla a vstupu oséb do arealu miesta dodania Plnenia, sa dodavatel zavazuje oznamit
objednavatelovi ECV, farbu a typ kazdého vozidla, ktorym bude zabezpedené dodanie plnenia a menny zoznam osob
zabezpecujlcich dodanie plnenia, a to najneskér 3 pracovné dni pred dodanim Plnenia.

L.Dodavatel sa zavézuje strpiet a/alebo zaviazat kazdu osobu zabezpedujlicu dodanie Pinenia, aby strpela bezpednostné
kontroly svojej osoby a vozidla pri viazde a vyjazde do/z arealu miesta dodania.

M.Ak dodavatel porusi ktorikolvek svoju povinnost' podla bodu K., objednavatel je opravneny poZadovat od dodavatela
zaplatenie zmluvnej pokuty vo vyske 100 EUR za kazdé také jednotlivé porudenie.

N.Tovar sa bude povaZovat' za dodany, potvrdenim dodacieho listu kontaktnou osobou oznamenou podla bodu A. Kupujlci po
vykanani fyzickej kontroly tovaru, overeni nepogkodenia obalu tovaru, zaru¢nej doby tovaru, oznaéenia tovaru, stladu
sortimentu dodaného tovaru s objednavkou tovaru, mnozstva tovaru, vzhladovych a pachovych viastnosti tovaru, potvrdi
prevzatie tovaru na dodacom liste.

0.V dodacich listoch je predavajici povinny uviest informaciu o krajine pdvodu, z ktorej tovar pochadza(napr. SR, CR, HU).

P.Méasové vyrobky musia splfiat znamky najvyssej kvality podla vynosu MP SR MZ SR z 18.augusta 2005 &.1895/2004-100,
piata hlava, tretia ¢ast PK. Na chladenom a ¢erstvom masa sa nesmu vyskytovat znamky po zamrznuti, bez cudzieho

zapachu. Dodany tovar musi splfiat véetky predpisy zodpovedajlce potravinarskemu kadexu v zmysle ustanoveni vyhlasky &.
433/2012 MPRV SR.

Q.Ceny jednotlivych poloZiek si maximalne vratane véetkych nakladov dodavatela spojenych s dodanim tovaru na miesto
plnenia.

R.V sulade s bodom 10.4 VZP su vietky néaklady objednavatela stvisiace s dodanim Plnenia objednavatelovi, a to najmé

naklady na balné, naloZenie Plnenia, manipulacia s Plnenim, dopravu Plnenia do miesta dodania a vyloZenie Plnenia v mieste
dodania, zahrnuté v cene podra tejto Zmluvy,

S.Dodavatel bude dodany tovar fakturovat v tyzdriovych intervaloch na zaklade &iastkovych objednavok a dodacich listov.
Splatnost faktdry je 30 dni odo dia jej dorugenia kupujicemu. Faktura musi obsahovat vietky naleZitosti danového dokladu v
zmysle platnych predpisov a musi mat ako prilohu potvrdené preberacie doklady (dodacie listy)-kupujicim.
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T.Okrem nalezitosti faktury vyzadovanych bodom 11.2 VZP je dodavater povinny vo fakture uviest svoje ICO, DIC, IC DPH ak
mu bolo pridelené, alebo tdaje tymto udajom ekvivalentné v krajine sidla dodavatela, svoje obchodné meno, a nazov banky,
jej kod SWIFT/BIC, postovi adresu sidla pobocky banky, kde bol zriadeny bankovy uget, na ktory objednavatel uhradi
fakturovanu sumu, a &islo takého bankového Gétu vo formate IBAN a kad SWIFT/BIC. V pripade, ak z technickych dévodov
nebude mact dodavatel informacie podla tohto bodu na faktire uviest, uvedie tieto informacie v prilohe faktury.

Zmluvné strany sa dohodli, Ze objednavatel bude cenu za Plnenie dodané podla tejto Zmluvy uhradzat na bankovy G&et
dodavatela uvedeny v zahlavi tejto Zmluvy.

U.Ak v zahlavi tejto Zmluvy nie je uvedené DIC dodavatefa a/alebo I DPH dodavatela, ak mu bolo prideleng, alebo tdaje
tymto Udajom ekvivalentné v krajine sidla dodavatela, alebo ak v zahlavi tejto Zmluvy nie je uvedené &islo bankového U&tu
dodavatela vo formate IBAN a kod SWIFT/BIC, zavazujd sa zmluvné strany uzatvorit' dodatok k tejto Zmluve, predmetom
ktorého bude doplnenie udajov podla tohto bodu do zahlavia tejto Zmluvy.

V.Ak nie je v tejto Zmluve uréené inak, dodavatel je povinny predkladat’ objednavatelovi vietky dokumenty stvisiace s plnenim
tejto Zmluvy, a to najma dodac list a fakturu, v slovenskom jazyku,

W.Zmluvna pokuta Gétovana dodavatelovi v stlade s touto Zmluvou a jej prilohami je splatna do 15 dni odo diia doruéenia
vyzvy objednavatela na zaplatenie zmluvnej pokuty dodavatelovi, a to na bankovy (et objednavatela uvedeny vo vyzve.

X.Zmluvné strany vyhlasujd, 7e za podstatné porugenie tejto Zmluvy sa povazuje dodanie Plnenia s akymikolvek vadami a
omeskanie s riadnym dodanim Plnenia podla Ciastkove; vyzvy. Dodavatel berie na vedomie, 7e v stlade s bodom 18.2 pism.
a) VZP je objednavatel opravneny odstupit od tejto Zmluvy, ak dodavater porusi svoju povinnost podla Zmluvy alebo VZP

podstatnym spasobom.

Y.Ak sa dodavatel dostane do omeskania so splnenim ktorejkolvek povinnosti podfa badu A. a/alebo C., tejto Zmluvy,
objednavatel je opravneny poZadovat od dodavatela zaplatenie zmluvnej pokuty vo vyéke 50 EUR za kazdy aj zacaty defi
omeskania.

Z.Objednavatel ma pravo tlto Zmluvu vypovedat bez uvedenia dévodu v jednomesacnej vypovednej lehote, ktora zaéina
plynut prvym driom kalendérneho mesiaca, nasledujticeho po dorugeni vypovede dodavatelovi.

7. Ak sa podla osobitného predpisu vztahuje na tovar ina sadzba DPH ako je uvedena v bode 4.2. Zmluvy, uplatni sa sadzba
DPH podla osobitného predpisu.

AA. Ak niektory z nazvov v rdmci opisu predmetu zékazky identifikuje konkrétny typ/znacku vyrobku alebo vyrobok
konkrétneho vyrobcu, verejny obstaravatel umozni nahradit takyto vyrobok ekvivalentnym pod podmienkou, ze ekvivalentny
vyrabok bude spifiat minimaine poziadavky na dany tovar.

2.4 Prilohy opisného formulara Zmluvy:

ll. Zmluvné podmienky

3.1 Miesto plnenia Zmluvy:

Stat: Slovenska republika

Kraj: Bratislavsky

Okres: Bratislava |

Obec: Bratislava - mestska ¢ast' Staré Mesto
Ulica: Hlbok4 cesta 2

3.2 Cas / lehota platnosti ramcovej dohody v mesiacoch:
12

3.3 Maximalne Objednavatefom pozadovatelné mnozstvo/rozsah zmluvného plnenia ramcovej dohody:

Jednotka: celok

Pozadované maximalne

mnozstvo: 1,0000

34 Tato zmluva mé& charakter ramcovej dohody. Prava a povinnosti zmluvnych stran podla tejto Zmluvy sa spravuju
Obchodnymi podmienkami elektronického frhoviska verzia 3.1, 0€inna zo dnia 1.2.2017 , ktoré tvoria neoddeliteln(i
prilohu tejto Zmluvy.

IV. Zmluvna cena
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4.1 Celkové maximélna cena plnenia podla ramcovej dohody bez DPH: 70 189,00 EUR
4.2 Sadzba DPH: 10,00

4.3 Celkova maximalna cena plnenia podla ramcovej dohody vratane DPH: 77 207,90 EUR
V. Zaverecéné ustanovenia

5.1 Tato Zmluva bola uzavreta automatizovanym spésobom v ramci Elektronického kontraktaéného systému a v zmysle
Obchaodnych podmienok elektronického trhoviska verzia 3.1, G&inna zo dria 01 .02.2017, ktoré tvoria jej prilohu &. 1.

5.2 Tato Zmluva nadobuda platnost' diiom jej uzavretia a Uginnost za podmienok definovanych v Obchodnych
podmienkach elektronického trhoviska uvedenych v bode 5.1 tejto zmluvy.

5.3 Tato Zmluva vratane jej priloh predstavuje Gpind dohodu zmluvnych stran o jej predmete. Vedlajsie dohody k tejto
zmluve neexistuju.

54 Tato Zmluva je vyhotovena v elektronickej podobe v $tyroch vyhotoveniach, po jednom pre kazdu zmluvnu stranu,
jedno vyhotovenie bude zaslané na zverejnenie v Cenfralnom registri zmliv Uradu vlady Slovenskej republiky a jedno
bude zverejnené v Centralnom registri zmltv trhoviska.

8.5 Tuto Zmluvu bude mozné menit a dopliat za podmienok stanovenych prislusnymi véeobecne zavaznymi pravnymi
predpismi len vo forme pisomného a &islovaného dodatku podpisaného cboma zmluvnymi stranami.

5.6 Téato Zmluva ma nasledovné prilohy:
Priloha €.1 Obchodné podmienky elektronického trhoviska verzia 3.1, U¢inna zo dna 01.02.2017,
https://portal.eks.sk/SpravaOpet/Opet/VerejnyDetail/

V Bratislave, dfia 30.10.2017 15:02:02

Objednavatel:
Sprava Ucéelovych zariadeni
konajuci prostrednictvom osoby poverenej zastupovat Objednavatela v rémci elektronického trhoviska

Dodavatel:
Michal Raninec - MIRAN
konajuci prostrednictvom osoby poverenej zastupovat Dodavatela v ramei elektronického trhoviska
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