Ramcova dohoda
¢. 190/2018/SUZA

uzavreta v stilade s § 269 ods. 2 a nasl. zdkona ¢. 513/1991 Zb. (Obchodny zakonnik)
v zneni neskorsich predpisov

1. Zmluvné strany
Predavajuci: Michal Raninec - MIRAN
miesto podnikania: Studenohorska 52,Bratislava 84103
Zastupeny: Michal Raninec
1CO: 14000750

I1C DPH:
Bankové spojenie :
Cislo tctu :
(dalej len ako ,,predavajaci)

a
Kupujaci: Sprava acelovych zariadeni
Sidlo: Prazska 3744/7, 811 04 Bratislava
Zastupeny: JUDr. Zdenka UskovitSova, riaditel
ICO: 30 806 101

IC DPH:

Bankové spojenie:
(dalej len ako Jkupujhaci®)

uzavreli dne$ného dna v stlade s ustanovenim § 269 ods. 2 a nasl. zdkona ¢. 513/1991 Zb.
Obchodny zakonnik v platnom zneni (d’alej len ,,Obchodny zdkonnik“) tito rdimcova dohodu
(dalej aj ,,dohoda“):

2. Predmet dohody

1. Predmetom tejto ramcovej dohody je zmluvny zaviazok predavajuceho dodaf na svoje
néklady vlastnymi vozidlami kupujicemu tovar urcéeny v bode 2 tohto ¢lanku dohody
a previest na neho vlastnicke pravo k uvedenému tovaru a zaviazok kupujiceho dodany
tovar riadne prevziat a zaplatif zan kapnu cenu.

2. Predéavajici sa zavizuje dodaf kupujicemu Zivoéisne vyrobky miso a misové
vyrobky (d’alej len ,,predmet zakazky“) podl'a sortimentu a cennika uvedeného v prilohe
¢. 1 tejto dohody, a to v mnozstve a skladbe podla ciastkovych objednavok kupujaceho
pocas ucinnosti tejto dohody v pracovny den alebo v sobotu (v pripade potreby) vo vopred
dohodnutom case na zaklade e-mailovej objednavky.



3. Kiapna cena a platobné podmienky

Cena predmetu tejto dohody je stanovena na zaklade vzajomnej dohody zmluvnych stran
v zmysle § 3 zadkona ¢. 18/1996 Z.z. o cenach v zneni neskorsich predpisov a vyhlasky
¢. 87/1996 Z.z., ktorou sa vykonava zakon ¢. 18/1996 Z.z. o cenach.

Zmluvné strany sa dohodli na ktpnej cene dodavaného predmetu zakazky v zmysle
cennika jednotkovych cien uvedenych v prilohe ¢. 1 tejto dohody. Ceny tam uvedené su
konecné, vratane vsetkych nakladov spojenych s dodanim tovaru na miesto dodania a sa
nemenné a platné pocas celej doby trvania tejto dohody. Nakladmi spojenymi s dodanim
tovaru sa rozumeji najma naklady na balné, nalozenie tovaru, manipulaciu s tovarom,
dopravu tovaru do miesta dodania a vyloZenie tovaru na mieste dodania.

Predavajaci bude dodany tovar fakturovat v tyzdennych intervaloch na zaklade
¢iastkovych objednavok a dodacich listov. Splatnost faktiry je 30 dni odo dna jej
dorucenia kupujicemu.

Faktura musi obsahovat vSetky nalezitosti danilového dokladu v zmysle platnych predpisov
a musi ako prilohu mat priloZzeny potvrdeny preberaci doklad - kupujtcim podpisany
dodaci list fakturovaného predmetu zakazky.

Predavajici je povinny vo faktare uviest ¢islo dohody, predmet fakturacie, jednotkovi
cenu bez DPH a pocet jednotiek vztahujtcich sa ku kazdej polozke, sadzbu DPH
vztahujicu sa na prislusna polozku, den vzniku prava na zaplatenie ceny (den dodania
tovaru), cenu bez DPH, celkovii sumu DPH, celkovii sumu k thrade a datum splatnosti
faktary.

Okrem nélezitosti podl'a bodov 4.a 5. tohto ¢lanku je predavajuci povinny vo faktare
uviest svoje ICO, DIC, IC DPH ak mu bolo pridelené, alebo tdaje tymto tdajom
ekvivalentné v krajine sidla predéavajtaceho, svoje obchodné meno, a nazov banky, jej kod
SWIFT/BIC, postova adresu sidla pobocky banky, kde bol zriadeny bankovy tcet, na
ktory objednévatel uhradi fakturovant sumu, a ¢islo takého bankového tctu vo formate
IBAN a kéd SWIFT/BIC. V pripade, ak z technickych dévodov nebude méct predavajtci
informécie podl'a tohto bodu na faktdre uviest, uvedie tieto informacie v prilohe faktary.

Kupujaci je opravneny vratit predavajicemu na prepracovanie kazdu faktaru, ktora
nebude obsahovat prislusné nélezitosti uvedené v tejto zmluve alebo stanovené vSeobecne
zavaznymi pravnymi predpismi. Vtakom pripade zaéne od dorucenia prepracovanej
faktary plyntt novéa lehota splatnosti 30 dni..

. Zmluvné strany sa dohodli, Ze kupujaci bude kipnu cenu uhradzat na bankovy ucet
predavajiceho uvedeny v zahlavi tejto dohody.

. V pripade, ak kupujaci neuhradi fakturovani kapnu cenu v uvedenej lehote, je
predavajuci od prvého dna omeskania opravneny pozadovat od kupujiceho trok
z omeskania vo vyske 0,05 % z fakturovanej kipnej ceny za kazdy den omeskania az do
zaplatenia kipnej ceny.

4. Podmienky dodania

Miestom dodania predmetu tejto dohody je Sprava ucelovych zariadeni - SUZA, resp.
pracovisko SUZA - MZVaEZ SR, Hlboka cesta 2, 833 36 Bratislava a konkrétne bude vzdy
uvedené v jednotlivych ciastkovych objednavkach kupujiceho. Predmet zakazky je
predavajuci povinny dodat (vratane vykladky) na jednotlivé prevadzky kupujiceho v den
uvedeny v ¢iastkovej objednavke v ¢ase od 6:00 do 07:00 hod. Predavajici sa zavazuje vo
vynimoc¢nych pripadoch v pripade potreby kupujiceho dodat tovar do 9o mintt od
dorucenia Ciastkovej objednavky.

Predavajuci je povinny dodat predmet zakazky kupujicemu na svoje naklady vlastnymi
vozidlami na miesto dodania podl'a bodu 1 tohto ¢lanku, a to kazdy pracovny den alebo



v sobotu (v pripade potreby) vo vopred dohodnutom case. Rozvoz predmetu zakazky
mimo tychto dni bude predavajicim vykonavany podla vzijomnej dohody s kupujticim
na zéklade ¢iastkovych objednavok.

Predévajaci sa zavazuje dodat tovar sposobom v stlade s prisluSnymi legislativnymi
a hygienickymi predpismi. Doprava tovaru do miesta dodania musi byt vykonavana
vozidlami s opravnenim a schvalenim na prepravu potravin v salade s platnymi
vSeobecne zavaznymi predpismi Slovenskej republiky, v kvalite podla technickych
podmienok prevozu potravin podliehajicich rychlej skaze v salade s Potravinovym
kodexom Slovenskej republiky.

. Predavajuci je pri dodani predmetu zakazky povinny odovzdat kupujicemu dodaci list,

ktory sa na dodany predmet zakazky vztahuje, a kupujaci je povinny podla tohto
dodacieho listu dodany predmet zakazky prevziat. Tovar preberie zamestnanec
kupujtceho, ktory sa nachiddza na prevadzke stravovacieho odboru pre MZVaEZ SR,
/skladnik/.

Tovar sa bude povazovat za dodany potvrdenim dodacieho listu opravnenou osobou
podla bodu 4. tohto ¢lanku. Kupujici po vykonani fyzickej kontroly tovaru, overeni
neposkodenia obalu tovaru, zarucnej doby tovaru, oznacenia tovaru, stladu sortimentu
dodaného tovaru s objednavkou tovaru, mnozstva tovaru, vzhladovych a pachovych
vlastnosti tovaru, potvrdi prevzatie tovaru na dodacom liste.

.V pripade neprevzatia casti tovaru pozadovaného v ciastkovej objednavke z dovodu
nesplnenia poziadaviek na tovar podla tejto dohody sa predavajici zaviazuje bezodplatne
vymenit ta cast tovaru, ktora nezodpovedala poziadavkam kupujiceho, najneskor do
90 minut tak, aby bol tovar v stilade s touto dohodou.

Na ucely povolenia vjazdu vozidla a vstupu 0sob do aredlu miesta dodania tovaru, sa
predavajuci zaviazuje vopred oznamit kupujicemu ECV, farbu a typ kazdého vozidla,
ktorym bude zabezpecené dodanie tovaru a menny zoznam os6b zabezpecujicich dodanie
tovaru.

. Predévajuci sa zavizuje strpiet a/alebo zaviazat kazdti osobu zabezpecujicu dodanie
tovaru, aby strpela bezpe¢nostné kontroly svojej osoby a vozidla pri vjazde a vyjazde do/z
aredlu miesta dodania.

.V pripade, ak predavajici nedod4 predmet zdkazky v dohodnutej lehote alebo dodany
predmet zikazky nebude v pozadovanej kvalite ¢o do poctu, druhu a akosti, je kupujaci
opravneny pozadovat od predavajiceho zmluvnti pokutu vo vyske 200 € za kazdé
oneskorené, resp. nekvalitné dodanie. Zaplatenim zmluvnej pokuty nezanikd narok
kupujtceho na pripadnti nahradu skody. V pripade, ak k dodaniu predmetu zakazky
v stanovenom case alebo kvalite nedojde 3x po sebe alebo 3 po sebe nasledujtce dni,
kupujtci si vyhradzuje pravo odstipit od tejto dohody.

5. Sposob objednavania a obal tovaru

Kupujuci je opravneny predkladat predavajucemu ciastkové objednavky v periodicite a na
mnozstvo poloziek tovaru v zavislosti od svojich aktualnych potrieb.

Objednavanie bude prebiehat pracovné dni a soboty podla potreby, najneskér do
12:00 hod dna predchadzajiceho diiu dodania tovaru. V ciastkovej objednavke, ktora
doruci kupujtci predavajucemu elektronickou postou na e-mailovi adresu miransro
@gmail.com alebo telefonicky (dodato¢ne potvrdenej aj pisomne), a to na telefonnom
¢isle 0903 244 245 bude uvedeny rozsah, mnozstvo a den dorucenia objednaného tovaru.

Predavajuci sa zavizuje dodat predmet zakazky zabaleny spo6sobom potrebnym na jeho
prepravu, uchovanie a ochranu. Predmet zakazky bude kupujicemu dodavany baleny
alebo volne uloZeny v hygienicky cistych a zdravotne nezavadnych obaloch v stlade
s poziadavkami kupujuceho podl'a objednavky.



6. Zaruka za akost

Dodavany tovar musi spifiaf musi spiiat vSetky platné poziadavky kvality, a to najma
v zmysle Potravinového kodexu SR, vyhlasky MPaRV SR ¢. 83/2016 Z. z. o masovych
vyrobkoch avyhlaSky MPaRV SR ¢é. 423/2012 Z. z. omise jatoénych zvierat. Na
chladenom a éerstvom mase sa nesmu vyskytovat zndmky po zamrznuti a musi byt bez
cudzieho zapachu.

Predavajici prebera zaviazok, ze dodany predmet zakazky bude od datumu dodania po
dobu vyznacenti na tovare, resp. na dodacom liste ako minimalna doba trvanlivosti
v zmysle tejto dohody sposobily na obvykly tcel.

Predavajici sa zaviazuje na predmet zakazky dodavany kupujicemu vyznacit jeho
minimalnu trvanlivost (d’alej len ,,zaru¢na doba“) na viditelnom mieste alebo ju vyznacit
v dodacich listoch. V dodacich listoch je predavajaci povinny uviest informaciu o povode
tovaru a z ktorej krajiny predmet zakazky pochadza.

Predévajuaci zarucuje, Ze dodany tovar bude mat dohodnutt kvalitu po dobu minimaélnej
trvanlivosti platnej pre jednotlivé druhy tovarov, ktora je dizkou zaruénej doby. Zaruéna
doba je vyznacdend na obale kazdého malospotrebitelského balenia dodaného tovaru
podl'a ustanoveni Potravinového kddexu. Predavajtci ruéi za pravnu bezchybnost tovaru.
Predavajuaci sa zavazuje dodat tovar v datume spotreby podla prilohy €. 1 tejto dohody.
Nebezpecenstvo vzniku $kody na dodanom tovare prechiddza na kupujiceho okamihom
prevzatia tovaru v prevadzke kupujiceho.

Predavajici sa zavizuje, Ze predmet zakazky bude dodany v 100% pozadovanej kvalite,
presne podl'a objednavky a nebude nahradeny akymkolvek inym podobnym tovarom.

Predavajici sa zavizuje dodat predmet zdkazky kupujicemu v kvalite podla Zéakona
o potravinach ¢. 152/1995 Z.z. a v kvalite podl'a podnikovych noriem.

Predavajici sa zarucuje, ze dodany predmet zakazky bude spiiiat pozadovana kvalitu po
celd dobu stanovenej doby minimalnej trvanlivosti. Podla Potravinového koédexu SR,
kupujaci nepreberie od predavajuceho predmet zikazky, ktorého doba minimalnej
trvanlivosti uz uplynula alebo je po lehote uvedenej v bode 6.4.

7. Reklamacia vad

Vady predmetu zakazky je kupujici povinny uplatnif bez zbytoéného odkladu ihned po
ich zisteni pri ich preberani, najneskor vsak do skoncenia trvania zaruénej doby podla
¢lanku 6 tejto dohody.

Reklaméaciu vad predmetu zakazky je kupujici povinny uplatnit u predavajiceho, resp.
nim poverenej osoby pisomne.

Reklaméacia kupujiceho ohladom preukazatelne vadného / nekvalitného tovaru bude
predavajucim rieSena okamzitou bezplatnou vymenou opodstatnene a preukazaného
reklamovaného predmetu zakazky ,,kus za kus®, najneskor do 9o minit od opodstatnenej
reklamécie kupujaceho.

.V pripade nekompletnej dodavky alebo dodania iného tovaru, ako kupujtci objednaval, je
predavajuci povinny dodat spravny tovar ¢o do akosti, druhu a poétu, najneskor do 9o
minut od reklamacie kupujtceho.



1.

8. Nadobudnutie vlastnickeho prava

Kupujaci nadobudne vlastnicke pravo k doddvanému predmetu zdkazky momentom jeho
prevzatia podla ¢élanku 4 bodu 5 tejto dohody.

9. Subdodavatelia

Predavajici vyhlasuje, ze ku dnu uzavretia tejto dohody st mu zndmi nasledovni
subdodavatelia, ktori sa budt podielat na plneni predmetu dohody, pricom tito
subdodavatelia musia byt zapisani v registri partnerov verejného sektora podl'a § 11 ods. 1
zakona o verejnom obstaravani, ak sa na nich taka povinnost vztahuje:

Obchodné meno:

Sidlo/miesto podnikania:

ICO:

Percentualny podiel z hodnoty plnenia:

Osoba opravnen konat za subdodévatela
Meno a priezvisko:

Adresa pobytu:

Datum narodenia:

Predavajici je pocas trvania tejto dohody opravneny zmenit subdodéavatela, pricom
subdodéavatel, ktorého sa navrh na zmenu tyka musi byt zapisany v registri partnerov
verejného sektora podla § 11 ods. 1 zdkona o verejnom obstaravani, ak sa nan taki
povinnost vztahuje. Predavajuci je povinny kupujicemu najneskor 5 kalendarnych dni
pred datumom, odkedy sa subdodavatel za¢ne podielat na plneni predmetu tejto dohody,
predlozit pisomné oznadmenie o zmene subdodavatela, ktoré bude obsahovat udaje
miniméalne v rozsahu: obchodné meno, sidlo/miesto podnikania, ICO, a tidaje o osobe
opravnenej konat za subdodéavatel'a v rozsahu meno a priezvisko, adresa pobytu, datum
narodenia.

Predévajuci sa zavazuje oznamit kupujicemu akikol'vek zmenu tidajov ktoréhokol'vek zo
subdodéavatelov podla bodov 1 a 2 tohto ¢lanku a tdaje kazdého nového subdodavatela,
s ktorym uzatvori zmluvu, a to v rozsahu udajov uvedenych v bode 1 tohto ¢lanku, to
vsetko do 7 pracovnych dni odo dia Géinnosti takej zmeny.

10. Spoloc¢né a zaverecné ustanovenia

Zmeny tejto dohody vyzaduji formu ¢islovaného pisomného dodatku, podpisaného
oboma zmluvnymi stranami.

Nedelitelnou sticastou tejto dohody je priloha ¢. 1 — cennik predmetu zakazky.

Prava a povinnosti zmluvnych stran touto dohodou vyslovne neupravené sa riadia
ustanoveniami Obchodného zakonnika a ostatnych pravnych predpisov na tUzemi
Slovenskej republiky.

Strany sa zavdzuju urovnat vSetky spory vzniknuté v suavislosti s touto dohodou
predovsetkym vzajomnou dohodou.

Kontaktnou osobou predéavajuceho je p. Peter Raninec, telefénne ¢islo: e-mailova adresa:
Kontaktnou sobou kupujiceho je skladnik, telefonne ¢islo:, e-mailova adresa:

Ak nie je v tejto dohode urcené inak, predavajtci je povinny predkladat kupujicemu

vSetky dokumenty stvisiace s plnenim tejto dohody, a to najma dodaci list a faktaru,
v slovenskom jazyku.



7. Téato dohoda nadobiida platnost diiom jej podpisania zmluvnymi stranami a uc¢innost
diiom nasledujicim po dni jej zverejnenia v Centralnom registri zmlav. Je dojednana na
dobu 36 mesiacov od jej uzatvorenia. Platnost dohody zanik4 pred uplynutim lehoty
uvedenej v predchadzajicej vete vycerpanim finanéného limitu 195 605,82 € EUR bez
DPH (.......... € EUR s DPH).

8. Kupujici ma pravo tato dohodu vypovedat bez uvedenia dévodu v jednomesacnej
vypovednej lehote, ktora =zacina plynat prvym dnom kalendarneho mesiaca,
nasledujticeho po doruceni vypovede predavajicemu.

9. Predavajuci je povinny, ak sa nan taka povinnost vztahuje, byt pocas trvania dohody
v silade s ustanovenim § 11 ods. 1 zdkona o verejnom obstaravani zapisany v registri
partnerov verejného sektora podla prislusnych ustanoveni zikona ¢. 315/2016 Z. z.
o registri partnerov verejného sektora v zneni neskorsich predpisov.

10. Zmluvna pokuta Gc¢tované predavajicemu v stlade s touto dohodou je splatna do 15 dni
odo dna dorucenia vyzvy kupujaceho na zaplatenie zmluvnej pokuty predavajicemu, a to
na bankovy ucet kupujiaceho uvedeny vo vyzve.

11. Ak by niektoré ustanovenie tejto dohody bolo alebo sa stalo neplatnym, nebuda tym
dotknuté ostatné ustanovenia tejto dohody. Zmluvné strany st povinné bezodkladne
neplatné ustanovenie nahradit novym, zodpovedajucim hospodarskemu ucelu tejto
dohody, ktory zmluvné strany sledovali v ¢ase jej podpisu.

12. Tato dohoda bola vyhotovena v Styroch exemplaroch s platnostou originalu, pricom
predavajuci aj kupujici dostant po dvoch vyhotoveniach.

13. Zmluvné strany vyhlasujd, Ze si tato dohodu precitali a Ze tato, tak ako bola vyhotovena,
zodpoveda ich skutocnej voli, ktora si vzajomne vazne, zrozumitelne a tplne slobodne
prejavili, na dokaz ¢oho pripajaja podpisy.

V Bratislave, dna: V Bratislave, dna:
za predavajiceho za kupujiceho
Michal Raninec JUDr. Zdenka UskovitSova

majitel riaditel



Priloha ¢. 1 "Ramcovej dohody"

Nazov

MJ

Jednotkova cena

v EUR (bez DPH)

Predpokladané

mnozstvo

Cena spolu bez

DPH v EUR

Cena spolu s 10%j
DPH v EUR

Cena spolu s 20%
DPH v EUR

Bazant prsia bez kosti (d’alej len ,,b.k"). -
mrazené -12°/-18°C, mnozstvo kolagénu z
celkovych bielkovin do 11 hmotnostnych
%,voda do 1,8%, tuk do 2,3%, hodnota aktivity
vody do 0,89, PH 5,5-6,2

kg

10,00

19,00

190,00

228,00

Bazant cely mrazeny -12°/-18°C

kg

5,00

11,00

55,00

66,00

Bravéova krkovicka s kost'ou (d’alej len
,,S.K") . - br. krkovicka 100 %, chladené do
4°C

kg

2,75

508,00

1 397,00

1536,70

Bravcéova krkovicka b.k. - br. krkovicka 100
%, chladené do 4°C

kg

3,75

508,00

1 905,00

2 095,50

Bravcéové karé k.u., b.k. - bravéové karé b.k. 100
% chladené do 4°C

kg

3,95

1 882,00

7 433,90

8 177,29

Bravcéové stehno kuchynska uprava (d’alej len
,,k.a"), b.k. - br. stehno 100%, chladené do 4°C

kg

3,00

878,00

2 634,00

2 897,40

Bravéové stehno s.k. udené - br. stehno
minimalne 90%, sol’ do 3,5%, stabilizatory,
antioxidanty, zahustovadlo, konzervanty

kg

4,00

53,00

212,00

254,40

Brav. karé b.k.udené - br. karé tepelne
opracované, bravcové karé minimalne 90

% , solené, dextrdza, stabilizator, konzervanty,
antioxidanty, korenie, skrob, farbivo,
zahust’ovadlo, voda

kg

4,00

40,00

160,00

192,00

Bravéovy bok b.k. - br. bok b.k. 100 %,
chladené do 4°C, v sulade s organoleptickymi
vlastnostami

kg

3,00

5,00

15,00

16,50

10.

Bravcové rebierka (upraveny br. bok) 100
%, chladené do 4°C

kg

3,30

587,50

1 938,75

2 132,63

11.

Bravcova pecen - vnatornost’ chladena do
4°C, v sulade s organoleptickymi vlastnostami

kg

0,03

88,00

2,64

3,17

12.

Bravcova pecen mrazena - vo vsetkych Castiach
teplota -12°/-18°C, v sulade s organoleptickymi
vlastnostami

kg

0,03

5,00

0,15

0,18

13.

Brav. krkovi¢ka b.k. idena br. krkovicka
minimalne 95%, voda, sol’, konzervanty

kg

3,90

554,00

2 160,60

259272

14.

Brav.lahdd.karé udené b.k - br. karé b.k.
minimalne 62%, voda, sol’, konzervanty, $krob,
zahust’ovadlo, stabilizator, dextrdza, antioxidant,
ardma, ziv. Bielkovina

4,00

5,00

20,00

24,00

15.

Bravéova panenka k.u. - br. panenka 100
%, chladena do 4°C

kg

5,80

2 145,00

12 441,00

13 685,10




16.

Bravcova panenka - br. panenka 100 %, mrazena
vo vsetkych castiach teplota 12°C/-18°C

kg

5,80

5,00

29,00

34,80

17.

Brav¢ové pliecko b.k. - br. pliecko 100%
chladené do 4°C

kg

3,00

2773,00

8 319,00

9 150,90

18.

Brav. koleno bavorské s.k. - br. koleno s. k.
min 100%, chladené do 4°C

kg

2,80

5,00

14,00

15,40

19.

Brav. kol. bavorské udené b.k. - br. koleno
bavorské tidené b.k. minimalne 90%, sol’ do
3,5%, stabilizatory, antioxidanty, zahustovado,
konzervanty

kg

3,00

5,00

15,00

18,00

20.

Bravcéova Sunka na kosti, bravéova Sunka na
kosti minimalne 90 %, vakuovo balena

kg

6,00

5,00

30,00

36,00

21

Kosti na hov. vyvar - Cerstvé , v sulade s
organoleptickymi vlastnostami

kg

0,03

5,00

0,15

0,17

22.

Oskvarky kombinécia loja s brav€éovym misom,
minimélny obsah mésa 20%, v stlade s
organoleptickymi vlastnostami

kg

2,50

6,00

15,00

18,00

23.

Moravské miso tidené - br. stehno minimalne
66%, voda, sol’, konzervanty, Skrob,
zahust'ovadlo, ziv. bielkovina, stabilizator,
regulator kyslosti, dextrdza, antioxidant,
koreniny, aroma, zem. $krob, maltodextrin
farbivo

kg

4,00

5,00

20,00

24,00

24,

Slanina udena s kozou - bravcova chrbtova
slanina tepelne opracovand, minimalny obsah
mésa 50%

kg

2,50

5,00

12,50

15,00

25.

Oravska slanina - brav€ovy bok minimalne
85%,voda, soliaca zmes, minimalny obsah soli

kg

3,20

557,00

1782,40

2 138,88

26.

Anglicka slanina - bravcovy bok b.k.
minimalne 60%,voda a sol’ max do 3,3%, Skrob,
stabilizator, zahust'ovadlo, cukry, antioxidanty,
aréma, konzervanty

kg

3,50

5,00

17,50

21,00

217.

Bravcova Sunka dusena Standard tepelne
opracovana - br. stehno miniméalne 50%, voda,
sol’, konzervanty, §krob, dextr6za, zahust'ovadlo,
stabilizator, maltodextrin, Zivo¢i$na bielkovina,
antioxidant

kg

3,50

989,00

3 461,50

4 153,80

28.

Debrecinska Sunka - br. stehno miniméalne 50%,
voda, sol’, konzervanty, Skrob, dextr6za,
zahust'ovadlo, stabiliztator, bielkoviny,
antioxidanty, aroma, vlakniny, farbivo

kg

3,40

5,00

17,00

20,40

29.

Brav. klobésa Stupavska tidend v br. ¢reve
bravcové miso min.60%, slanina min. 30%,
hoviddzie miso min.10%, zlatohnedej az
tmavohnedej farby , povrch nerovny zretelné
zrnenie, ruzovocervena farba, nepravidelna
mozaika, chudé zrna min.35%, vzduchové
dutinky a kolagénne ¢&astice pripustné,
konzistencia sidrzna, tuhsia, na dotyk povrch
zrnity, vona po Cerstvej udenine, korenena,
mierne paliva, po ohriati §tavnata

kg

4,10

630,65

2 585,67

3102,80




30.

Mad’arska klobasa - br. méso, koreniny, tuk, sol,
extrakty, dextrdza, stimulator, antioxidant,
cesnak, stabilizator, konzervanty, na 100 g
hotového vyrobku musi byt pouZzité minimalne
108 g mésa

kg

5,00

5,00

25,00

30,00

31.

Cabajska klobasa - br. miso minimalne
75%, hov. miso min.21%, sol’, konzervanty,
koreniny, dextréza,

kg

5,80

13,00

75,40

90,48

32.

Spisské parky - br. mdso min 48%, hov. médso
min 15%, br. koze, voda, sol’, Skrob,
stabilizator, zahust'ovadlo, cukry, antioxidanty,
aroma, konzervanty

kg

3,50

5,00

17,50

21,00

33.

Viedenské parky - br. mdso minimalne 51%, br.
koza, voda, sol’, konzervanty, skrob, s6jova
bielkovina, stabilizator, antioxidant,
zvyraznovac chuti, dextr6za, koreniny, farbiva,
ardma

kg

3,55

956,85

3 396,82

4 076,18

34.

Malokarpatské salama - minimalny podiel
bravcového a hovidzieho misa 93%

5,50

5,00

27,50

33,00

35.

Salam Nitran - br. mdso minimalne 69%, hov.
méiso minimalne 27%, sol’, konzervanty,
koreniny, dextréza, cukor, antioxidanty

kg

5,70

281,00

1601,70

1922,04

36.

Tirolska Sunka lkg - PH 5,5-6,2 susené, pomer
vody - bielkoviny do 3,4, vodna aktivita do 0,90

kg

25,00

5,00

125,00

150,00

37.

Parmska Sunka - PH 5,5-6,2 susené, pomer vody
- bielkoviny do 3,4, vodna aktivita do 0,90

kg

40,00

5,00

200,00

240,00

38.

Sunka prosciutto - PH 5,5-6,2 susené, pomer
vody - bielkoviny do 3,4, vodna aktivita do 0,90

kg

17,00

89,00

1513,00

1 815,60

39.

Slanina pancetta - chrbtova slanina bez koze
90%, sol’, konzervanty

kg

25,00

5,00

125,00

150,00

40.

Bravcova tlacenka 1kg - bravéové miso, tuk,
koze, vnutornosti, sol’, cesnak, koreniny,
stabilizator, dextr6za, skrob, cukor, konzervanty

kg

3,00

2,00

6,00

7,20

41.

Jaternice - br. midso minimalne 39%, br.
koza 9%,br. pecen 8%, br. pl'ica 7%,vyvar,
zemle, sol, korenie, krapy, obsah tuku 35%

2,50

85,00

212,50

255,00

42.

Hovéd. svieckovica k.t - hov. svieckovica 100%
chladené do 4°C, v stlade s organoleptickymi
vlastnostami

kg

22,00

18,00

396,00

435,60

43.

Hov.svieckovica mraz. - bez retiazky vakuové
balenie, mrazené -12°C/-18°C, v stlade s
organoleptickymi vlastnostami

kg

20,00

28,00

560,00

672,00

44,

Hov. roStenka k.t - hov. rostenka 100%,
chladené do 4°C, v sulade s organoleptickymi
vlastnostami

kg

9,00

1 865,00

16 785,00

18 463,50

45.

Hov.zadné b.k. k.. -hov. zadné 100%, chladené
do 4°C, v sulade s organoleptickymi
vlastnostami

kg

6,50

3 835,00

24 927,50

27 420,25




Hov. predné - hov. predné 100%, chladené do
4°C, v stlade s organoleptickymi vlastnost'ami

46. kg 16,00 203,00 1218,00 1 339,80
Hov.mo¢ing - hov. mo¢ing 100%, chladené do
4°C, v stlade s organoleptickymi vlastnost'ami
47. kg |5,00 5,00 25,00 27,50
Hov.drzky predvarené - hov drzky 99%,
48. |stabilizator, antioxidanty kg (2,00 5,00 10,00 12,00
Hov.drzky predvarené - hovédzie drzky
49. |99%, mrazené , krajané 1 kg vrecko kg 12,80 323,00 904,40 1 085,28
Hovidzia pecent vnutornost’ chladend, v sulade s
50. |organoleptickymi vlastnost'ami kg (0,03 5,00 0,15 0,18
Hov. jazyk Gdeny - vnatornost’ chladend, v
51. [stlade s organoleptickymi vlastnostami kg 3,00 5,00 15,00 18,00
Telacia svieCkova k.u. - tel’ svieckovica 100%,
chladené do 4°C, v sulade s organoleptickymi
52. |Vlastnostami kg [31,00 120,00 3720,00 4092,00
Tel'acie stehno b.k. k.. - tel’. stehno 100%,
chladené do 4°C, v sulade s organoleptickymi
53. |Vlastnostami kg [10,00 505,00 5 050,00 5 555,00
Telacie licka k.u. - tel’ licko 100%, chladené do
4°C, v sulade s organoleptickymi vlastnost'ami
54, kg |20,00 6,00 120,00 132,00
Telacie licka k.q. - tel.licko 100%, mrazené -
12°C/-18°C, v sulade s organoleptickymi
55. |Vlastnostami kg 20,00 5,00 100,00 120,00
Hus cela bez drobkov, mrazena - 12°C /18°C, v
sulade s organoleptickymi vlastnostami
56. kg [4,50 5,00 22,50 27,00
Husacie prsia b.k. s kozou - chladené do
4°C, v sulade s organoleptickymi vlastnost'ami
57. kg |10,00 5,00 50,00 55,00
Husacia pecen nekimn. husi - tmava 1kg,
chladena do 4°C, v sulade s organoleptickymi
58. |Vlastnostami kg 4,00 17,00 68,00 74,80
Husacia pecen kimn.husi - vakuovo balené,
chladené do 4°C, v sulade s organoleptickymi
59, |Vlastnostami kg |24,00 5,00 120,00 132,00
Husacie stehnd mrazené - 12°C / -18°C, v sulade
60. |s organoleptickymi vlastnostami kg |7,00 5,00 35,00 42,00
Kacacie stehno mrazené - 12°C /-18°C, v stilade
61. |s organoleptickymi vlastnostami kg |[5.60 927,00 5191,20 6 229,44
Kacacie stehno kalibrované minimalne
240gr, maximalne 270gr. - chladené do 4°C, v
sulade s organoleptickymi vlastnost’ami
62. kg |6,00 5,00 30,00 33,00
Kacacia pecen z nekfmn. kacic - chladené do
4°C, v stllade s organoleptickymi vlastnostami
63. kg [3,70 25,00 92,50 101,75
Kacacie prsia b.k. s kozou - mrazené do 12°C/-
18°C, v stilade s organoleptickymi vlastnostami
64. kg |10,00 950,00 9 500,00 11 400,00
Kacacie prsia b.k. - volI'ne loZené, chladené do
4°C, v stlade s organoleptickymi vlastnostami
65. kg (8,00 125,00 1 000,00 1 100,00




Kacica ocistena bez drobov - chladena do
4°C, v stlade s organoleptickymi vlastnostami

66. kg |4,50 10,00 45,00 49,50
Kuréa bez drobkov - chladené do 4°C, v sulade s

67. |organoleptickymi vlastnostami. kg [1,90 10,00 19,00 20,90
Kukuri¢né kura bez drobkov - chladené do
4°C, v stlade s organoleptickymi vlastnostami.

68. kg |[3,50 10,00 35,00 38,50
Kuracie pecene - 1 kg vakuovo balené , chladené
do 4°C, v sulade s organoleptickymi

69. |Vlastnostami kg [2,00 102,50 205,00 225,50
Kuracie stehna b k. - chladené do 4°C, v stilade s

70. |organoleptickymi vlastnostami kg [4,00 1039,00 4 156,00 4 571,60
Kuracie stehna celé. kalibrované minimalne
250gr, maximalne 270gr,, - chladené do 4°C, v
sulade s organoleptickymi vlastnostami

71. kg |2,60 2 865,00 7 449,00 8 193,90
Kuracie kridla - chladené do 4°C, v sulade s

72. |organoleptickymi vlastnostami kg (1,50 5,00 7,50 8,25
Kuracie prsia b.k. a bez koze - chladené do
4°C, v sulade s organoleptickymi vlastnost'ami

73. kg [4,00 2 143,00 8 572,00 9 429,20
Kuracie prsia b.k. a bez koZe kalibrované
minimalne 180gr.. maximalne 200gr., - chladené
do 4°C, v sulade s organoleptickymi

74, | Viastnostami 4,40 2 143,00 9 429,20 10372,12
Kuracie stehna horné - chladené do 4°C, v

75. |sulade s organoleptickymi vlastnostami kg |[3,00 5,00 15,00 16,50
Mor¢acie prsia - chladené do 4°C, v stlade s

76. |organoleptickymi vlastnostami kg |5,30 2 807,00 14877,10 16 364,81
Mor¢acie stehno b.k. - chladené do 4°C, v sulade

77. |s organoleptickymi vlastnost'ami kg 13,50 5,00 17,50 19,25
Jahnacie 1ytko s.k., mraz. - 12°C /-18°C, v

78. |sulade s organoleptickymi vlastnost'ami kg (10,00 5,00 50,00 60,00
Jahnacie stehno b.k. mraz. - 12°C /-18°C, v

79. |sulade s organoleptickymi vlastnost'ami kg (12,00 5,00 60,00 72,00
Jahnaci chrbat s.k. mraz. - 12°C/-18°C, v

80. |sulade s organoleptickymi vlastnost'ami kg [16,00 10,00 160,00 192,00
Jahnaci chrbat b.k. mraz. - 12°C/-18°C, v

81. |sulade s organoleptickymi vlastnost'ami kg 33,00 5,00 165,00 198,00
Jelen stehno b.k. mraz. - 12°C / -18°C, v sulade §

82. |organoleptickymi vlastnostami kg |12,00 304,00 3648,00 4 377,60
Jelen svieCkova mraz. - 12°C / -18°C, v stlade s

83. |organoleptickymi vlastnostami kg |26,00 42,00 1 092,00 1310,40
Jelen chrbat b.k. mraz. - 12°C / -18°C, v stlade s

84. |organoleptickymi vlastnost'ami kg |25,00 5,00 125,00 150,00
Srnéie stehno b.k. mraz. - 12°C / -18°C, v sulade

85. |s organoleptickymi vlastnostami kg [18,00 5,00 90,00 108,00
Srné¢i gulas, mraz. - 12°C/-18°C, v stlade s

86. |organoleptickymi vlastnostami kg 19,00 5,00 45,00 54,00
Diviak stehno b.k. mraz. - 12°C / -18°C, v sulad¢]

87. S Organoleptlck}'/ml vlastnost’ami kg 12’00 338,00 4 056,00 4 867,20
Danielia svieckovica k.G.mraz. - 12°C / 18°C, v
sulade s organoleptickymi vlastnost’ami

88. kg (26,00 52,00 1352,00 1622,40




89.

Krali¢ie médso v celosti mraz. - 12°C/ 18°C, v
sulade s organoleptickymi vlastnost'ami

kg

5,00

4,00

20,00

24,00

90.

Krali¢i chrbat b.k., mrazeny -12°C/-18°C, v
stlade s organoleptickymi vlastnost'ami

kg

8,00

14,00

112,00

134,40

91.

Vajicka stredne vel’ké - bielkoviny 6,5 g,
uhl'ovodiky z toho $kroby a cukry 0,7 g, tuky
5,8 g, sodik 0,072 g, chov v obohatenych
klietkach -1ks minimélne 40 g

ks

0,18

80 100,00

14 418,00

17 301,60

92.

Debrecinska pecienka - br. karé min 80%, sol’,
voda, stabilizator, bielkoviny, skrob,
zahust'ovadlo, dextr6za, koreniny, konzervanty

kg

4,50

163,00

733,50

880,20

93.

Spekacky - bravéova mast’ 26%,bravéové miso
minimalne 25%, hov. mdso minimalnel5%, br.
koza, voda, skroby, stabilizatory, zahustovadla,
farbiva, konzervanty

kg

3,00

5,00

15,00

18,00

94.

Sunka - br. stehno bez kosti minimalne 70%,
voda, sol’, skrob, stabilizator, zahust'ovadlo,
dextroza, konzervanty, arébma, koreniny, farbivo
,antioxidant

kg

3,80

5,00

19,00

22,80

95.

Prasiatko 1 kg - 100% Cerstvé

kg

4,00

5,00

20,00

22,00

96.

Prepelica 1kg - mrazena -12°/-18°C, mnoZzstvo
kolagénu z celkovych bielkovin do 11
hmotnostnych %,voda do 1,8%, tuk do 2,3%,
hodnota aktivity vody do 0,89

kg

10,00

36,30

363,00

435,60

97.

Bravcové creva vycistené - solené, 15% soli,
schladené najviac na 3° C

0,12

5,00

0,60

0,72

98.

Kacacia mast’ 100% tuk

kg

6,00

5,00

30,00

36,00

99.

Husacia mast’ 100% tuk

kg

6,00

7,50

45,00

54,00

100.

Bravéova mast’ 100% tuk

kg

2,00

5,00

10,00

12,00

Cena celkom:

195 605,82

b.k - bez kosti

s.k. - s kost'ou

b.k. k. 1. - bez kosti kuchynska uprava
k.u. - kuchynska uprava

V Bratislave dia 17.01.2018




