Ramcova dohoda
¢. 244/2020/SUZA

uzavretd v stlade s § 269 ods. 2 a nasl. zakona &. 513/1991 Zb. (Obchodny zékonnik)
v zneni neskorsich predpisov

1, Zmluvné strany
Predévajuci: Michal Raninec - MIRAN
miesto podnikania: Studenohorska 52, Bratislava 841 03
Zastipeny: Michal Raninec
1CO: 14000750
IC DPH:

Bankové spojenie :
Cislo aétu :

!!H|EJ Ien aLo »predavajiaci®)

a

Kupujuci: Sprava uéelovych zariadeni
Sidlo: Prazské 3744/7, 811 04 Bratislava
Zastipeny: Ing. Roman Rehak, riaditel

I1CO: 0 806 101

IC DPFH:
Bankové spojenie:
Cislo tétu:

)

uzavreli dneéného dna v stulade s ustanovenim § 269 ods. 2 a nasl. zdkona ¢&. 513/1991 Zb.
Obchodny zdkonnik v platnom zneni (d'alej len ,Obchodny zdkonnik®) tito rdmcovi dohodu
(d'alej aj ,dohoda®):

2 Predmet dohody

1. Predmetom tejto ramcovej dohody je zmluvny zévidzok predavajuceho dodat na svoje
naklady vlastnymi vozidlami kupujicemu tovar uréeny v bode 2 tohto ¢lanku dohody
a previest na neho vlastnicke pravo k uvedenému tovaru a zavdzok kupujiceho dodany
tovar riadne prevziat a zaplatit zan kupnu cenu.

™

Predivajici sa zavizuje dodaf kupujicemu Maso a misové vyrobky (dalej len
»predmet zidkazky") podla sortimentu a cennika uvedeného v prilohe ¢. 1 tejto dohody, a
to v mnoZstve a skladbe podl'a &iastkovych objednavok kupujticeho pocas Giinnosti tejto
dohody v pracovny deii alebo v sobotu (v pripade potreby) vo vopred dohodnutom ¢Ease
na ziklade e-mailovej objednavky.
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3. Kiapna cena a platobné podmienky

Cena predmetu tejto dohody je stanovena na ziklade vzajomnej dohody zmluvnych strin
v zmysle § 9 zakona & 18/1996 Z.z. o cenich v zneni neskor&ich predpisov a vyhlagky
¢. 87/1996 Z.z., ktorou sa vykonéva zdkon &. 18/1996 Z.z. 0 cenéch.

Zmluvné strany sa dohodli na kipnej cene dodavaného predmetu zikazky vzmysle
cennika jednotkovyich cien uvedenych v prilohe & 1 tejto dohody. Ceny tam uvedené su
koneéné, vratane vietkych nikladov spojenych s dodanim tovaru na miesto dodania a sg
nemenné a platné pocas celej doby trvania tejto dohody. Néikladmi spojenymi s dodanim
toviru sa rozumeji najmii niklady na balné, nalozenie tovaru, manipuliciu s tovarom,

dopravu tovaru do miesta dodania a vyloZenie tovaru na mieste dodania.

Predavajici bude dodany tovar fakturovat vtyZdennych intervaloch na zaklade
Ciastkovyeh objednavok a dodacich listov. Splatnost faktiry je 30 dni odo diia jej
dorucenia kupujicemau.,

Faktira musi obsahovat vietky ndleZitosti dariového doklady v zmysle platnych predpisov
a musi ako prilohu mat priloZeny potvrdeny preberaci doklad - kupujicim podpisany
dodaci list fakturovaného predmetu zakazky,

Predivajici je povinny vo faktare uviest ¢islo dohody, predmet fakturdcie, jednotkovy
cenu bez DPH a podet Jednotiek vztahujicich sa ku kaZdej polozke, sadzbu DPH
vztahujicu sa na prislugng polozku, deii vzniku prava na zaplatenie ceny (den dodania
tovaru), cenu bez DPH, celkovi sumu DPH, celkovii sumu k tihrade a datum splatnosti
faktary.

Okrem naleZitosti podla bodov 4.a 5. tohto ¢lanky Je predavajici povinny vo faktdre
uviest svoje 1CO, DIC, I¢ DPH ak mu bolo prideleng, alebo tdaje tymto udajom
ekvivalentné v krajine sidla preddvajiiceho, svoje obchodné meno, a nazov banky, jej kéd
SWIFT/BIC, poStovit adresu sidla pobodky banky, kde bol zriadeny bankovy ucet, na
ktory objednavatel uhradi fakturovant sumu, a &slo takého bankového Gctu vo forméte
IBAN a kod SWIFT/BIC. V pripade, ak z technickych dévodov nebude méct predévajci
informdcie podla tohto bodu na faktiire uviest, uvedie tieto informacie v prilohe faktary.

Kupujici je opravneny vratit predavajicemu na prepracovanie kazda faktiiru, ktord
nebude obsahovat prislugné naleZitosti uvedené v tejto zmluve alebo stanovené vieobecne
zaviiznymi pravnymi predpismi. V takom pripade zafne od dorudenia prepracovanej
faktdry plynat nova lehota splatnosti 30 dni..

Zmluvné strany sa dohodli, Ze kupujici bude kiipnu cenu uhradzat na bankovy uéet
predivajiceho uvedeny v zahlavi tejto dohody.

V' pripade, ak kupujici neuhradi fakturovang kiipnu cenu v uvedenej lehote, je
predavajiici od prvého dita omeskania opravneny poZadovat od kupujiceho tirok
zomeskania vo vyske 0,05 % z fakturovane; kipnej ceny za kazdy deil omedkania a7 do
zaplatenia kiipnej ceny,

4. Podmienky dodania

Miestom dodania predmetuy tejto dohody je Spriva ucelovych zariadeni - SUZA, resp.
pracovisko SUZA - MZVE7 SR, Hlboka cesta 2, 833 36 Bratislava a konkrétne bude vzdy
uvedené v jednotlivich ¢iastkovych objednavkach kupujticeho. Predmet zdkazky je
predivajici povinny dodat (vrétane vykladky) na jednotlivé prevadzky kupujticeho v deg
uvedeny v ¢iastkovej objednavke v ¢ase od 6:00 do 07:00 hod. Predavajiici sa zavizuje vo
vynimoénych pripadoch v pripade potreby kupujiceho dodat tovar do 90 minut od
dorudenia Ciastkovej objed navky,

Predévajuci je povinny dodat predmet zékazky kupujicemu na svoje niéklady vlastnymi
vozidlami na miesto dodania podla bodu 1 tohto ¢lanku, a to kazdy pracovny dep alebo



vsobotu (v pripade potreby) vo vopred dohodnutom é&ase. Rozvogz predmetu zakazky
mimo tychto dni bude predévajicim vykonavany podla vzdjomnej dohody s kupujicim
na ziklade Ciastkovych objednavok.

Predivajici sa zavizuje dodat tovar sposobom v stlade s prislu§nymi legislatfvnymi
a hygienickymi predpismi. Doprava tovary do miesta dodania musf byt vykonavani
vozidlami s opravnenim schvdlenim na Prépravu potravin v silade s platnymi
vSeobecne zavaznymi predpismi Slovenskej republiky
podmienok prevozy potravin podlichajucich rychlej skaze v stlade s Potravinovym
kédexom Slovenske;j republiky,

Preddvajici je pri dodanf predmetu zékazky povinny odovzdat kupujicemu dodaci list,
ktory sa na dodany predmet zakazky vztahuje, a kupujici je povinny podla tohto
dodacieho listy dodany predmet zdkazky prevziat. Tovar preberie zamestnanec
kupujiceho, ktors sa nachddza na previdzke stravovacieho odboru pre MZVEZ SR,
/skladnik/.

Tovar sa bude povazovat za dodany potvrdenim dodacieho listu oprévnenou osobou
podla bodu 4. tohto ¢lanku. Kupujdci Po vykonani fyzickej kontroly tovaru, overeni
neposkodenia obaly tovaru, ziruénej doby tovaru, oznadenia tovaru, silady sortimentu
dodaného tovaru s objednavkou tovaru, mnoZstva tovaru, vzhladovych a pachovych
vlastnosti tovaru, potvrdi prevzatie tovary na dodacom liste,

V pripade neprevzatia gasti tovaru pozadovaného v Clastkovej objednavke z dovodu
nesplnenia poziadaviek na tovar podla tejto dohody sa predavajici zavazuje bezodplatne
vymenit tQ Zast tovaru, ktord nezodpovedala poZiadavkam kupujiceho, najneskér do
90 mintit tak, aby bol tovar v sulade s touto dohodou,

Na 1cely povolenia viazdu vozidla a vstupu 0s6b do aredlu miesta dodania tovaru, sa
predavajici zavizuje vopred oznimit kupujicemu ECV, farby a typ kazdého vozidla,

oneskorené, resp. nekvalitné dodanie. Zaplatenfim zmluvnej pokuty nezanika narok

5. Spésob objednavania a obal tovaru

Kupujuci je opravneny predkladat predédvajicemu &iastkové objednéavky v periodicite ana
mnozstvo poloZiek tovary v zavislosti od svojich aktudlnych potrieb.

Objednédvanie bude prebiehat pracovné dnj a soboty podla potreby, najneskér do

12:00 hod dnia predchddzajiceho diy dodania tovaru, vV Ciastkovej objednavke, ktory
doru¢i  kupujtici predavajicemu elektronickou poStou na e-maijlovy adresn
miransro@gmail.com bude uvedeny rozsah, mnoZstvo a deg doruéenia objednaného
tovaru.

zaklade telefoniclke; objednavky (dodatoéne potvrdenej aj pisomne), a to na telefénnom
éislﬂ-mailové adresa: miransro@gmail.com.
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Predavajici sa zaviizuje dodal predimet zdkazky zabaleny spdsobom potrebnym na jeho
prepravi, uchovanic a ochranu. Predmet zékazky bude kupujicemu dodavany baleny
alebo volne uloZeny v hygienicky ¢stych a zdravotne nezdvadnych obaloch v stlade
s poziadavkami kupujiiceho podia objednavky.

6. Zaruka za akost

Dodévany tovar musi spifiat musi spliiat vietky platné poziadavky kvality, a to najmi
vzmysle Potravinového kédexu SR, vyhlasky MPaRV SR & 83/2016 Z. z. o maésovych
virobkoch avyhlisky MPaRV SR ¢ 423/2012 Z. z. o mise jatocénych zvierat. Na
chladenom a Cerstvom mise sa nesmu vyskytovat zndmky po zamrznuti a musi byt bez
cudzieho zapachu.

Predévajici preberd ziviizok, 7e dodany predmet zakazky bude od datumu dodania po
dobu vyznafent na tovare, resp. na dodacom liste ako minimélna doba trvanlivosti
vzmysle tejto dohody spdsobily na obvykly Géel.

Predavajici sa zaviizuje na predmet zdkazky dodavany kupujicemu vyznacit jeho
minimélnu trvanlivest (d'alej len ,,zaruéna doba®) na vidite’rnom mieste alebo ju vyznadit
v dodacich listoch. V dodacich listoch Je predédvajici povinny uviest informaéciu o pavode
tovaru a z ktorej krajiny predmet zikazky pochadza.

Predavajici zarucuje, Ze dodany tovar bude mat dohodnuti kvalitu po dobu minimaélnej
trvanlivosti platnej pre jednotlivé druhy tovarov, ktora je dizkou zdruénej doby. Zaruéna
doba je vyznateni na obale kazdého malospotrebitel'ského balenia dodaného tovaru
podla ustanoveni Potravinového kédexu. Predavajiei ruci za pravnu bezchybnost tovaru.
Predavajici sa zavizuje dodat tovar v datume spotreby podla prilohy &. 1 tejto dohody,
Nebezpedenstvo vzniku $kody na dodanom tovare prechddza na kupujiceho okamihom
prevzatia tovaru v previdzke kupujiceho.

Preddvajici sa zaviizuje, 7e predmet zakazky bude dodany v 100% pozadovanej kvalite,
presne podl'a objednavky a nebude nahradeny akymkolvek inym podobnym tovarom.

Predavajici sa zavizuje dodat predmet zékazky kupujicemu v kvalite podla Zikona
o potravinach ¢. 152/1995 Z.z. ajeho novelizdcii ¢ 303/2019 a v kvalite podla
podnikevyeh noriem.

Predivajici sa zaruduje, 2e dodany predmet zakazky bude spinat pozadovanu kvalitu po
celi dobu stanovenej doby minimalnej trvanlivosti. Podla Potravinového kédexu SR,
kupujiici nepreberie od predavajiceho predmet zikazky, ktorého doba minimalnej
trvanlivosti uz uplynula alebo je po lehote uvedenej v bode 6.4.

7 Reklaméacia vad

Vady predmetu zikazky je kupujici povinng uplatnit bez zbytoéného odkladu ihned’ po
ich zisteni pri ich preberant, najneskor viak do skonéenia trvania zarucnej doby podla
¢linku 6 tejto dohody,

Reklamaciu vad predmetu zikazky je kupujici povinny uplatnit u preddvajiceho, resp.
nim poverenej osoby pisomne.

Reldamdcia kupujiceho ohladom preukazatelne vadneho / nekvalitného tovaru bude
predavajicim rieSend okamZitou bezplatnou vymenou opodstatnene a preukazaného
reklamovaného predmetu zdkazky ,,kus za kus*, najneskér do 90 minit od opodstatnene;
reklamicie kupujiceho.

V pripade nekompletnej dodévky alebo dodania iného tovaru, ako kupujuci objednaival, je
predavajici povinny dodat spravny tovar ¢o do akosti, druhu a poctu, najneskdr do go
minit od reklamdcie kupujtceho.



8. Nadobudnutie vlastnickeho prava

1. Kupujiici nadobudne vlastnicke pravo k dodévanému predmetuy zikazky momentom jeho
prevzatia podl'a &lanky 4 bodu 5 tejto dohody.

9. Subdodavatelia

L. Predavajici vyhlasuje, e ku dny uzavretia tejto dohody si muy znami nasledovni
subdodavatelia, ktor{ sg budi podielat na plneni predmety dohody, pri¢om tito
subdodéavatelia musia byt zapisani v registri partnerov verejného sektora podra § 11 ods. 1
zakona o verejnom obstardvani, ak sa na nich tak4 povinnost vztahuje:

Obchodné meno:
Sidlo/miesto podnikania;
1CO:

Percentuélny podiel z hodnoty plnenia:

Osoba opravnens konat za subdodavatel'a
Meno a priezvisko:

Adresa pobytu:

Datum narodenia:

!J

Predavajici je pocas trvania tejto dohody opravneny zmenit subdodavatel'a, pri¢om
subdodavatel, ktorého sa navrh na zmeny tyka musi byt zapisany v registri partnerov
verejného sektora podra § 11 ods. 1 zdkona o verejnom obstardvani, ak sa nag taka
povinnost vztahuje. Preddvajici je povinny kupujicemu najneskér 5 kalenddrnych dni
pred datumom, odkedy sa subdodavatel zafne podiel'at na plneni predmety tejto dohody,
predloZit pisomné oznamenie o zmene subdodévatel'a, ktoré bude obsahovat udaje
minimélne v rozsahy: obchodné meno, sidlo/miesto podnikania, I1CO, a udaje o osobe
oprévnenej konat za subdodavatela v rozsahy meno a priezvisko, adresa pobytu, datum
narodenia.

3. Predavajuci sa zavizuje ozndmit kupujicemu aktkolvek zmenuy Udajov ktoréhokolvek z0
subdodavatel'ov podla bodoy 1 a 2 tohto €lanku a Udaje kazdého nového subdodavatela,
s ktorym uzatvori zmluvuy, a to v rozsahy tdajov uvedenych v bode 1 tohto ¢lanku, to
vietko do 7 pracovnych dni odo dfig Udinnosti takej zmeny.

10, Spolo¢né a zavere¢né ustanovenia

L. Zmeny tejto dohody vyzaduji formu ¢islovaného pisomného dodatkuy, podpisaného
oboma zmluvnymi stranami.

2. Nedelitenou su&astoy tejto dohody je priloha ¢, 1 — cennik predmetuy zakazky.

3. Pridva a povinnosti zmluvnych stran touto dohodou vyslovne neupravené sa riadia
ustanoveniami Obchodného zdkonnika a ostatnych pravnych predpisov na tzem;j
Slovenske; republiky.

4. Strany sa zavazuji urovnat vsetky spory vzniknuté v suvislosti s touto dohodou
predovietkym vzéjomnou dohodou,

e-mailova
<, telefonne ¢islo:

5. Kontaktnou osoboy prods’xvajfxceheje P. Raninec, telefonne ¢islo
adresa: miransy ail.com. Kontaktnoy sobou kupujticeho je s
mailové adres

" leJjto dohode urgené inak, predavajici je povinny predkladat kupujticemu
véetky dokumenty suvisiace s plnenim tejto dohody, a to najméd dodaci list 1 faktiruy,
v slovenskom Jjazyku.
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Této dohoda nadobuda platnost ri‘lum jej podpisania zmluvnymi stranami 4 udinnost
dnom nasledujiicim po ll i jej zve 'mvm« v Centrdlnom zhghm zmluv. Je dojednand na
dobu 14 mesiacov u.l J€] \!Jll\ul enia. Plathost dohe nh zanikd pred uplynutim lehoty

uvedenej v predchs (Iuamul vete vyCerpanim finanéného limitu 86 - 769,51 € EUR bez
DPH

8. Kupujici ma pravo tito dohodu vypovedat bez uvedenia dévodu v minunm.unc;
vypovedn vi lehote, ktora za&ina plynit  prvym drom kalendarneho mesiacs,
n ujiiceho po dorudeni vpovede predavajicemu,

9. '.;:\jt'u:i Je povinny, ak sa nan lui\':} povinnost vztahuje, byt pocas trvania dohody

ustanovenim § n uc.f:?. 1 zakona o verejnom obstaravani zapisany v registri
rav verejného sektors: I'MH'.) prisludnych ustanoveni ziko na ¢ 315/2016 Z. z.
' partnerov verejného sektora v zneni neskorgich predpisov.

10. /r"fr;\r a pokuta tétovand predav: ajucemu v stlade s touto dohodoy Je splatna do 15 dnj
odo dna dorucenia vyzvy kupujiceho na “lpm enie zmluvnej pokuty predavajicemu, a to
na tu inkovy et kupujiceho uveds €Ny vo vyzve.

11. Ak by niektoré ustanoveni > tejto dohody bolo alebo sa stalo mph:lmm nebudi tym
dotknuté ostatné ustanovenia tejto duhud Zmluvné strany st povinné bezodkladne
neplatné ustanovenie nahradit novym, f()(lpf)\u]d] icim hospodérskemu téely tejto
dohody, ktory w'“'\ né strany sledovali v ¢ase jej podpisu.

12, Tito dohoda bola vyhotovend v $tyroch “\u'l] laroch s platnostou originalu, pricom
predavajicei aj kupujici dostan( po dvoch vyhotoveniach,

13. Zmluyné 7 vyhlasuju, Ze si tdto dohoduy p' Citali a Ze tato, tak ako bola vyhotovena,
zodpi | skutocnej voli, ktord si vzaiomn vizne, zrozumitelne a uplne slobodne

l\;‘..\- v
L

okaz ¢oh \;-‘\'i:' “.;[Hulpl:_‘.

Ing. Roman Rehak
Statutar, riadite]
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Priloha ¢. 1 "Ramcovej dohody"

P Nazov

MJ

Jednotkova cena

v EUR (bez DPH)

Predpokladané

mnoistvo

Cena spolu bez

DPH v EUR

Cenaspolu s Cenaspolu s

10% DPH v EUR |20% DPH v EUI

Bazant prsia bez kosti (dalejlen , b.k"). -
mrazené -12°/-18°C, mnozstyvo kolagénu z
celkovych bielkovin do 11 hmotnostnych
%,voda do 1,8%, tuk do 2,3%, hodnota

1. _|aktivity vody do 0,89, PH 55-6,2

10,00

2,00

20,00

24,00

2. _|Bazant cely mrazeny -12°/-18°C

kg

5.00

2.00

10,00

12,00

Braveova krkovitka s kostou (dalej len
18.K") . - br. krkovigka 100 %, chladené do
3. [4°C

kg

2,76

150,00

412,50

453,75

Bravéova krkovitka b.k. - br. krkovitka 100
4. |%, chladené do 4°C

kg

4,00

150,00

600,00

660,00

Bravéove karé k.1i.. b.k. - bravové karé
3. |b.k. 100 % chladené do 4°C

kg

4,00

200,00

800,00

880,00

BravZoveé stehno kuchynska Uprava (dalej
len  k.0"), b.k. - br. stehno 100%, chladeneé
6. |do4°C

kg

3.75

250,00

937,50

1 031,25

Brav€ové stehno s.k. udené - br. stehno
minimélne 90%, sol do 3,5%. stabilizatory,
7. _|antioxidanty, zahustovadlo, Konzervanty

4,00

30,00

120,00

144,00

Brav. karé b.k.udené - br. kare tepelne
opracovane, bravéove karé minimalne 90
% . solené, dextroza, stabilizator,
konzervanty, antioxidanty, korenie, skrob.
8. [farbivo, zahustovadlo, voda

Kg

4,00

50,00

200,00

240,00

Braveovy bok b.k. - br. bok b.k. 100 %,
chladené do 4°C, v stlade s
organoleptickymi viastnostami

kg

3.00

2,00

6.00

6,60

Braveoveé rebierka (upraveny br. bok) 100
. |%, chladené do 4°C

kg

3,30

230,00

759,00

834,90

Brav&ova peden - vnttorrost chiadena do
4°C, vsllade s organoleptickymi
viastnostami

kg

0,01

10,00

0.10

0,12

Bravcova pe&en mrazens - vo vsetkych
Castiach teplota -12°/-18°C, v sulade s
- |organcleptickymi vlastnostami

kg

0,01

10,00

0,10

0,12

Brav. krkovitka b k. Gdena br, krkovicka
. |minimalne 95%. voda, sol. konzervanty

4,00

15,00

60,00

72,00

Brav.lahéd karé Gdené b.k - br, karé bk,
minimalne 62%, voda, sol, konzervanty,
Skrob, zahustovadlo, stabilizator, dextroza,
- |antioxidant, aréma, ziv. Bielkovina

kg

4,00

15,00

60,00

72,00

Bravcova panenka k.. - br. panenka 100
|%, chladend do 4°C

kg

5,50

1800,00

8 250,00

8075,00

Bravcova panenka - br, panenka 100 %,
mrazena vo v8etkych &astiach teplota -
12°CL18°C

kg

5,00

5,00

25,00

30,00

Bravcove pliecko b.k - br. pliecko 100%

. |chladené do 4°C

kg

'3.30

1.500.00

4 950,00

544500

Brav. koleno bavorské s k. - br. koleno s, k.
- |min 100%, chladeng do 4°C

kg

2,00

5,00

10,00

11,00




Brav. kol. bavorske udené b.k. - br. koleno
bavorskeé udené b k. minimaine 90%, sol
do 3,5%, stabilizatory, antioxidanty,
- |2ahustovado, konzervanty kg

2,50

10,00

25,00

30,00

Bravcéova §unka na kosti, bravéova &unka
_|na kosti minimélne 90 %, vakuovo balena |kg

5,00

10,00

50,00

60.00

22

Kosli na hov. vyvar - Gerstive , v stlade g
organoleplickymi vlasinostami kg

0,01

10.00

0,10

0,11

Oskvarky kombinacia loja s braveovym
masom, minimalny obsah masa 20%, v
_|stlade s organoleptickymi vliastnostami kg

2,50

2,00

5,00

6,00

Meravské maso Gdens - br, stehno
minimaine 66%, voda, sol, konzervanty,
$krob, zahustovadlo, ziv. bielkovina,
stabilizator, regulator kyslosti, dextroza,
antioxidant, koreniny, aréma, zem Skrob,
-_|maltodextrin farbivo kg

4.00

5,00

20.00

24,00

Slanina udend s kezou - bravéova chrbtova
slanina tepelne opracovana minimalny
. |obsah masa 50% kg

2,00

5,00

10,00

12,00

Oravska slanina - bravéovy bok minimalne
. |85%.voda, soliaca zmesg kg

3,30

200,00

660,00

792,00

e

Anglick4 slanina - bravéovy bok b .k,
minimalne 60%,voda a sof max dg 3.3%:
Skrob, stabilizator, zahustovadlo, cukry,
antioxidanty, aréma, konzervanty kg

3,30

5,00

16,50

19,80

Bravéova sunka dusena Standard tepelne
vpracovana - br. stehno minimalne 50%.,
voda, sol, konzervanty, Skrob, dextroza,
zahustovadio, stabilizator, maltodextrin,
. |Zivogisna bielkovina, antioxidant kg

4,00

500,00

2 000,00

2 400,00

Debrecinska sunka - br, stehno minimaine
50%, veda, sof, konzervanty, skrob,
dextroza, zahustovadlo, stabiliztator,
bielkoviny, antioxidanty, aréma, viakniny,

arbivo kg

4,00

150,00

600,00

720,00

Brav. klobasa Stupavska udena v br. creve
bravéové maso min.60%, slanina min.
30%, hovidzie maso min.10%, zlatohnedej
|aZ tmavohnedej farby . povrch nerovny
Zretelne zrnenie, ruzovodervens farba,
nepravidelina mozaika, chudé zrpa

min 35%, vzduchové dulinky a kolagénne
Castice pripusiné, konzistencia sudrzna,
tuhéia, na dotyk pavreh zrnity, véna po
cerslve] udenine, korenana, mierne paliva,
po ohriati stavnata ki

4,10

200,00

820,00

984,00

Madarska klobasa - br. médso, koreniny,
tuk, sof, exlrakty, dextréza, stimulator,
anlioxidant, cesnak, stabilizator,
Konzervanty, na 100 g hotového vyrobkuy
_|musi byt pouzité minimalne 108 g masa kg

5,00

5,00

25,00

30,00

Cabajska klobasa - br. maso minimalne
75%., hov. masa min 21%, sol,

._|konzervanty, koreniny. dextroza,
———_-———--—_——-——l—___

6,00

10,00

60,00

72,00

Spisské parky - br. maso min 48%. hov.

maso min 15%, br, koze, voda, sol, §krob,
stabilizator, zahustovadlo, cukry,
antioxidanty, aroma, Konzervanty

5,00

5.00

25,00

30,00




Viedenské parky - br. maso minimalne

91%, br. koza, voda, sal, konzervanty,
skrob, séjova bielkovina, stabilizator,
antioxidant, zvyraziiovaé chuti, dextréza,
33. |koreniny, farbiva, aréma kg

4,20

150,00

£30.00

756.00

Malokarpatska salama - minimalny padiel
34. |bravéového a hovadzicho misa 3% kg

5,50

5,00

27,50

33,00

Salam Nitran - br, maso minimalne 59%,
hov, maso minimalne 27%, sol,
konzervanty, koreniny, dextréza, cukor,
35. lantioxidanty kg

570

20,00

114,00

136,80

Tirolska Sunka 1kg - PH 5,5-6,2 suseng,
pomer vody - bielkoviny do 3,4, vodna
36. |aklivita do 0,90 kg

15,00

5.00

75,00

90,00

Parmska sunka - PH 5.5-6.2 sugene,
pomer vody - bielkoviny do 3.4, vodna
37. |aktivita do 0,90 kg

20,00

5,00

100,00

120,00

unka prosciutto - PH 5,56 2 susene,
pomer vody - bielkoviny do 3.4, vodna
38. |aktivita do 0,90 kg

20,00

20,00

400,00

480,00

Slanina pancetta - chrotova slanina bez
39. |koZe 90%, sol, konzervanty kg

15,00

5,00

75,00

90,00

Bravéova tlacenka 1kg - bravéové maso,
tuk, koze, vnutornosti, sol, cesnak,
koreniny, stabilizator, dextroza, gkraob,
40. |cukor, konzervanty kg

3,00

2,00

6.00

7,20

Jaternice - br. maso minimalne 39%, br.
koZza 9%, br. peden 8%, br. plica 7% vyvar,
41. |Zemle, sol, korenie, kripy, obsah tuku 35% kg

2,50

5,00

12,50

15,00

Hovad. sviegkovica k.0 - hov, svietkovica
100% chladené do 4°C, v stlade s
42. Jorganoleptickymi vlastnostami kg

20,00

130,00

2 600,00

2 860,00

Hov.svieckovica mraz. - bez retiazky
vakuoveé balenie, mrazens -12°C/-18°C, v
43. |stlade s organoleptickymi viastnostami kg

18,00

20,00

360,00

432,00

Hov. rodtenka k.u - hov, rostenka 100%,
chladené do 4°C, v sulade s
44, organoleptickymi viastnostami kg

9,00

480,00

4 320,00

4 752,00

Hov.zadné b k. k.. -hov. zadné 100%,
chladené do 4°C, v sulade s
45 _|organoleptickymi viastnostami kg

6,50

1.300,00

8 450,00

9295,00

Hov. predné - hov. predné 100%, chladeng
do 4°C, v stlade s organcleptickymi
46. |vlastnostami kg

6,00

50.00

300,00

330,00

Hov.moging - hov. mocing 100%, chladene
do 4°C, v sllade s organoleptickymi
. |vlastnostami kg

3.00

5,00

25,00

27,50

47
Hov.drzky predvarené - hoy drzky 99%,
48. |stabilizator, antioxidanty kg

2,00

5,00

10,00

12,00

Hov.drzky predvarens - hovadzie drzky
49, [99%, mrazené , krajané 1 kg vrecko kg

3.00

130,00

390,00

468,00

Hovadzia peden vnilornost chladena, v
. |sulade s organoleptickymi viastnostami kg

0,03

5,00

0.15

0,18

Hov. jazyk udeny - vnltornost chladena, v
51. |sulade s organoleptickymi viastnostami kg

3,00

5,00

15,00

18.00

Telacia sviegkova k.u_- tel svieékovica
100%, chladené do 4°C, v suUlade s
52. |organoleptickymi vlastnostami k

30,00

65,00

19850,00

2 145,00

Telacie stehno b k. k.u - tel. stehno 100%,
chladené do 4°C, v stlade s
53. organoleptickymi viastnostami kg

10,00

150,00

1.500,00

1650.00




Telacie licka k.u. - tel'licko 100%, chladené
do 4°C v silade s erganoleptickymi
54, |vlastnostami

kg

15,00

6,00

90,00

99,00

Telacie licka k.. - tel licko 100%, mrazené
-12°C/-18°C , v stlade s organoleptickymi
55, |vlastnostami

kg

15,00

5.00

75,00

90,00

Hus cela bez drobkov, mrazena - 12°G /-
18°C, v sulade s organoleptickymi
56, vlastnostami

kg

4,50

5,00

22,50

27,00

Husacie prsia b.k. s ko¥ou - chiadens do
4°C, v sulade s organoleptickymi
57. |vlastnostami

kg

5,00

3.00

15,00

16,50

Husacia pegen nekfmn. husi - tmava 1kg,
chladena do 4°C, v sulade s
|58 _|organoleptickymi viastnostami

kg

4,00

10,00

40,00

44,00

Husacia peden kimn.hus - vakuovo
balené, chladené do 4°C, v sullade s
59, |organoleptickymi vlastnostami

20,00

700,00

770,00

Husacie stehna mrazené - 12°C /-18°C, v
60. |sulade s organoleptickymi vlastnostami

7.00

3,00

21,00

Kacacie stehno mrazeneé - 12°C -18°C, v
61. |sulade s organoleplickymi vlastnostami

5,00

60,00

300,00

Kacacie stehno kalibrovana minimalne
240gr, maximalne 270gr. - chladené do
4°C, v stlade s organoleptickymi

l@. vlastnostami

kg

7,00

60,00

420,00

462,00

Katacia pecef z nekimn, kacic - chladene
do 4°C, v stilade s organoleptickymi
63. |viastnostami

kg

4,50

2,00

9.00

9,90

Kacacie prsia b k. s kozou - mrazené do -
12°C/-18°C, v sulade s organoleptickymi
64 viastnostami

kg

10,00

100,00

1.000,00

1200,00

Kacacie prsia b.k, - volne loZené, chladené
do 4°C, v stlade s organoleptickymi
65. |vlastnostami

kg

8.00

100,00

800,00

880,00

Kacica ocistena bez droboy - chladena do
4°C, v slilade s organcleptickymi
66. (viastnostami

kg

4,00

2.00

8,00

8.80

Kuréa bez drobkov - chladené do 4°C, v
67. [stlade s organoleptickymi viastnostami.

kg

1,80

2,00

3,80

4,18

Kukuriéné kura bez drobkov - chladené do
4°C, v sllade s organoleptickymi
- |vlgstnostami.

)
@]

kg

3,60

5,00

17,50

19,25

Kuracie petene - 1 kg vakuovo balené |
chladené do 4°C, v stlade s
39. |organoleptickymi vlastnostami

kg

2,50

150,00

375,00

412,50

Kuracie stehna b k. - chladene do 4°C, v
70. |stlade s organoleptickymi vlastnostami

4,00

600,00

2400,00

2 640,00

Kuracie stehna celé. kalibrovana minimalne
250gr, maximalne 270gr,, - chladené do
4°C, v stlade s organoleptickymi

. [vlastnostami

kg

2,50

250,00

275,00

Kuracie kridla - chladené do 4°C, v sulade
2 8 organcoleptickymi viastnostami

kg

1,00

5,00

5,50

Kuracie prsia b.k. a bez kose - chladené do
4°C, v slilade s organoleptickymi
3. |vlastnostami

kg

3.00

1200,00

3 600,00

3 960,00

Kuracie prsia b.k, a bez koze kalibrované
minimalne 180gr.. maximalne 200gr., -
chladené do 4°C, v silade s

- |organoleplickymi viastnostami

4,40

1.200,00

5 280,00

5 808,00

Kuracie stehna horné - chladené do 4°C, v
. |sulade s organoleptickymi vlastnostami

2,00

3.00

6,00

6,60




Mor&acie prsia - chladené do 4°C v sulade
78. |s organcleptickymi vlastnostami g 1200,00 6 360,00 6 996,00
Mer&acie stehno b.k. - chladeng do 4°C, v
sdlade S Organoleptickymi viastnostami 3,00 10,50 11,55
ﬂ 3,00 30,00 36,00
m 15,00 240,00 288,00
k. mraz, - 12 :
. |sulade s organoleptickymi viastnostami 3.00 90,00 108,00
Jelen stehno bk, mraz. - 12°C / -18°C, v
smade S organoleptickymi vlastnostami g m 140,00 168,00
Jelen svietkova mraz, - 12°C /-18°C, v
suﬁade S organoleptickymi vlastnostami 4 680,00 5616,00
Jem chrbat b k. mraz. - 12°¢ /-18°C, v
84, [sulade s organoleptickymi viastnostam; M 3,00 75,00 90,00
Stnéie stehno b.k. mraz. - 12°C 198G v I
su!ade S organoleptickymi viastnostami M 18,00 3,00 54,00 64,80
i C/-18°C, v sulade
s organoleptickymi viastnostami g 3,00 27,00 32,40
Divmk stehno b k. mraz. - 12°C /-18°C, v .mm
87. [stlade s organoleptickymi viastnostami kg 2 100,00 2 520,00
Danielia sviedkovica k.U.mraz. - 12°C /-
18°C, v sulade s organoleptickymi
vJaslnost’ami 26.00 1 560,00 1872,00
Kralicie miso v celog(] mraz. - 12°C /-
18°C, v stlade s organoleptickymi
89. |vlasthostami g 15,00 5,00 25,00 30,00
Krali¢i chrbat b k. mrazeny -12°C/-18°C, v
llade s organoleptickymi viastnostami g (8,00 40,00 48.00
5,8 g, sodik 0,072 g. chov v
obohatenych Klietkach -1ks minimalne 40 g 0,15 60 000,00 9 000,00 10 800,00 |
Debrecinska pecienka - br. kare min 80%,
sol, voda, stabilizator, bielkoviny. Skrob,
zahustovadio, dextréza, koreniny,
92, konzervanty g |4.50 5,00 22,50 27.00
Spekacky - braveova mast' 26% ,bravéoveé
Maso minimalne 25%, hov. maso
minimalne15%. br koza, voda, Skroby,
stabilizatory, zahustovadiz farbiva,
Konzervanly g |3.00 3,00 9,00 10,80
Sunka - br. stehno bez kosti minimalne
70%. voda, sol', §krob, stabilizator,
zahust’ovad!o, dextroza, konzervanty'
aroma, koreniny, farbivo .antioxidant g |3,80 3.00 11,40 13,68
12.00 1320
Prepelica 1kg - mrazena ~12°-182¢,
mnozstvo kolagénu z celkovych bielkovin
do 11 hmotnostny’ch % .voda do 1,8%, tuk
96. |do 2,3% hodnota aktivit vedy do 0,89 g |18,00 15,00 270,00 324,00
Bravéové ¢revs vyCistené - solené, 15%
37. |soli, schladené najviac na 3 m 0,36 0,43
)8. |Katacia mast 100% tuk Mm_ 00 21,60 _
19, [Husacia mast 100% tuk kg |6,00 3,00 18,00 21,60




100{Braveova mast 100% tuk kg |2,00 3,00 —’6.00 7,20

101|Schwarzvaldska Sunka, sugena. kréjana (kg [23,00 50,00 1.150,00 1.380,00
Stehno z mangalice, bez Sliach, k.u.

102|chladene kg 115,00 100,00 1 500,00 1650,00

103|Klobasy z mangalice kg [10,00 50,00 500,00 600.00

104 |Slanina z mangalice kg [9,00 50,00 450,00 540,00

| |Cena celkom: 86 769,51

bk - bez kosti

s.k. - 5 kostou

bk. k. 0. - bez kosti kuchynska uprava
k.. - kuchynskd Gprava

A




